
 
สรุปรายละเอยีดทุนวจัิยภายใน และภายนอก ประจําปีงบประมาณ ๒๕๕๓ ดังนี้ 

ทุนวจัิยภายใน 

ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

1 1ม.ค.-30 ก.ย.

53 

การเลือกใชส้ารตา้นออกซิเดชนัใน

ยางธรรมชาติท่ีวลัคาไนซ์ดว้ยระบบ

เปอร์ออกไซด ์

อ.ดร.วรวรรณ 

เพชรอุไร 

กองทุนวจิยั 30,000 

    นกัวจิยัพี่เล้ียง ผศ.ดร.ฐิตินนัท ์  

รัตนพรหม 

    

2 1ม.ค.-30 ก.ย.

53 

การพฒันาชุดหมุนเวยีนก๊าซ

ซลัเฟอร์ไดออกไซดแ์บบบงัคบั

แนวตั้งชนิดเคล่ือนยา้ยไดส้าํหรับรม

ผลลาํไยสด 

อ.ดร.ชนวฒัน์ 

นิทศัน์วจิิตร 

กองทุนวจิยั 30,000 

    ผูร่้วมวจิยั นายอนุวฒัน์ นนัทะ

ยานา 

    

    นกัวจิยัพี่เล้ียง ผศ.จกัรพงษ ์พิมพ์

พิมล 

    

3 1ม.ค.-30 ก.ย.

53 

การออกแบบเคร่ืองกวนผสมนํ้ายา

อเนกประสงคผ์สมสมุนไพรเพื่อลด

ระยะเวลาการผสม 

นายประพนัธ์ จิโน กองทุนวจิยั 30,000 

  

(ไม่นบั) 

    ผูร่้วมวจิยั นางสาวอรุณศรี 

เอ่ียมรัมย ์

กองทุนวจิยั   

    นกัวจิยัพี่เล้ียง อ.ดร.ญาณากร 

สุทสันมาลี 

    

4 1ม.ค.-30 ก.ย.

53 

ทีมประยกุตใ์ชง้านระบบความร้อน อ.นาํพร ปัญโญ

ใหญ่ 

กองทุนวจิยั 87,500 



ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

    ผูร่้วมวจิยั ผศ.เสมอขวญั ตนัติ

กุล 

    

    ผูร่้วมวจิยั อ.ธนศิษฏ ์วงศศิ์ริ

อาํนวย 

    

    ผูร่้วมวจิยั นายชล ปินตา     

5 1ม.ค.-30 ก.ย.

53 

ทีมวจิยัการผลิตปุ๋ยอินทรียจ์ากของ

เสียอินทรียส์าร 

ผศ.ธีระพงษ ์สวา่ง

ปัญญางกูร 

กองทุนวจิยั 87,500 

    ผูร่้วมวจิยั อ.ดร.ธารารัตน์ 

ซือตอฟ 

    

    ผูร่้วมวจิยั ผศ.พาวนิ มะโนชยั     

    ผูร่้วมวจิยั อ.ดร.ชนวฒัน์ 

นิทศัน์วจิิตร 

    

    ผูร่้วมวจิยั อ.รชฏ เช้ือวิโรจน์     

    ผูร่้วมวจิยั ผศ.ดร.วรวรรณ ชา

ลีพรหม 

    

    ผูร่้วมวจิยั ผศ.ฉนัทนา วชิรัตน์     

    ผูร่้วมวจิยั อ.แสนวสันต ์ยอด

คาํ 

    

6 1ม.ค.-30 ก.ย.

53 

ทีมวจิยัความเก่าของขา้ว ผศ.ดร.สุเนตร สืบ

คา้ 

กองทุนวจิยั 87,500 

    ผูร่้วมวจิยั ผศ.อรุณี คงดี     

    ผูร่้วมวจิยั ผศ.ดร.สุธยา พิมพ์

พิไล 

    

7 1ม.ค.-30 ก.ย.

53 

ทีมวจิยัคุณค่าของมะรุม ผศ.สมโภชน์ โกมล

มณี 

กองทุนวจิยั 87,500 

    ผูร่้วมวจิยั รศ.สัณห์ ละอองศรี     



ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

    ผูร่้วมวจิยั รศ.ววิฒัน์ หวงั

เจริญ 

    

8  ต.ค52-ก.ย.53 ผลของการปล่อยสนามไฟฟ้าเป็น

จงัหวะต่อการเกิดออกซิเดชนัใน

อาหาร 

ผศ.ดร.กรผกา 

อรรคนิตย ์

งบประมาณ

แผน่ดิน

มหาวทิยาลยั

แม่โจ ้

230,000 

9  ต.ค52-ก.ย.53 การพฒันาผลิตภณัฑเ์ตา้เจ้ียวรสเคม็

นอ้ยโดยใชโ้คจิจากขา้วเหนียว 

รศ.ดร.สิทธิสิน 

บวรสมบติั 

งบประมาณ

แผน่ดินมาหา

วทิยาลยัแม่โจ ้

190,000 

    รวม     830,000 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
ทุนวจัิยภายนอก 
 

ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

1 10 พ.ค.53-9

พ.ค.54 

การพฒันาเคร่ืองหัน่ยอ่ยขนาดเล็กท่ี

สามารถหัน่ยอ่ยวสัดุเส้นใยยาว 

รศ.บณัพิต หิรัญ

สถิตพร (100%) 

สวทช. 110,000 

ยอดรวมทั้งหมด110,000 บาท 

  

2 15 ต.ค.52-30 

เม.ย.53 

การผลิตไอศกรีมโยเกิร์ตในระดบั

นาํร่อง 

รศ.ดร.สิทธิสิน 

บวรสมบติั 

IRPUS 95,000 

 (7 เดือน) 

    ผูร่้วมวจิยั 1.น.ส.ดวงพร ส่ง

สถาพร 

    

2.น.ส.ศิรินภา ไชยา

แจ่ม 

3.น.ส.ปิยะธิดา 

กนัทะแปง 

3 1 ต.ค.52-30 

เม.ย.53 

การประเมินความสามารถของนํ้าผึ้ง

จากดอกลาํไยในการชะลอการเพิ่ม

ระดบันํ้าตาลในเลือด 

ผศ.ดร.วิจิตรา แดง

ปรก 

IRPUS 85,000 

 (7 เดือน) 

    ผูร่้วมวจิยั 1.น.ส.รสสุคนธ์ 

การหมัน่ 

    

2.น.ส.กลัยาณี จอม

ดวง 

4 1 ต.ค.52-30 

เม.ย.53 

ผลของการใชอ้บเชยร่วมกบักานพลู 

และการบรรจุแบบสุญญากาศใน

การยดือายกุารเก็บรักษาเน้ือปลาบึก

หมกัรมควนั 

ผศ.ดร.วิจิตรา แดง

ปรก 

IRPUS 85,000 

 (7 เดือน) 



ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

    ผูร่้วมวจิยั 1.น.ส.ริญญาภรณ์  

เวยีงนาค 

    

2.น.ส.วราภรณ์ 

จนัตสนนท ์

5 1 ต.ค.52-30 

เม.ย.53 

การกาํจดัตาํหนิจุดสีขาวในเตา้เจ้ียว

บรรจุขวดพร้อมขาย 

รศ.ดร.สิทธิสิน 

บวรสมบติั 

IRPUS 95,000 

 (7 เดือน) 

    ผูร่้วมวจิยั 1.น.ส.พรทิพย ์พนู

ทองอินทร์ 

   

 

 

 

 

  

2.น.ส.รุ่งฤดี รัก

สัตย ์

3.น.ส.สงกรานต ์

มัง่มูล 

6 1 ต.ค.52-30 

เม.ย.53 

การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหารเค้ียวจาก

เน้ือหมูเปร้ียว 

ผศ.ดร.สุธยา พิมพ์

พิไล 

IRPUS 95,000 

 (7 เดือน) 

    ผูร่้วมวจิยั 1.น.ส.เจนจิรา กาวิ

ละ 

    

2.น.ส.ศรีพร แสน

โยเมือง 

3.น.ส.สมพรรณ 

มหายศ 

7 1 ต.ค.52-30 

เม.ย.53 

การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหารขบเค้ียว

จากขา้วโพดผงพรีเจลาทิไนซ์ 

ผศ.ดร.สุธยา พิมพ์

พิไล 

IRPUS 95,000 

 (7 เดือน) 

 

 



ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

    ผูร่้วมวจิยั 1.น.ส.นริศรา อาํพร

โยธิน 

    

2.นายวรีะพงศ ์เท

พนัธง 

3.น.ส.วชัรีวรรณ  

คาํแสน 

8 1 ต.ค.52-30 

เม.ย.53 

ผลของการปล่อยสนามไฟฟ้าเป็น

จงัหวะต่อการเกิดออกซิเดชนัใน

อิมลัชนัชนิดนํ้ามนัในนํ้า 

ผศ.ดร.กรผกา 

อรรคนิตย ์

IRPUS 13,600 

 (7 เดือน) 

    ผูร่้วมวจิยั 1.นายปภงักร ส่าง

สวสัด์ิ 

    

9 1 ต.ค.52-30 

เม.ย.53 

การเวยีนใชเ้ศษผา้นอนวฟูเวนพอลิ

พรอพิลีนท่ีมีแคลเซียมคาร์บอเนต

เป็นสารตวัเติม 

ผศ.ดร.ฐิตินนัท ์รัต

นพรหม 

IRPUS 100,000 

 (7 เดือน) 

    ผูร่้วมวจิยั 1.น.ส.ชามาณฐั 

ชาญเดช 

    

2.นายอารย คาํแกว้ 

3.น.ส.กณัฑพ์ร ราก

คาํ 

10 10-กพ-53 การผลิตเมล็ดพนัธ์ุถัว่อะซูกิ ผศ.ดร.สุรัตน์ นกั

หล่อ 

มูลนิธิ

โครงการ

หลวง 

150,000 

  

11 17-มี.ค.-53 การจดัการหลงัการเก็บเก่ียวปวย

เหล็งและเบบ้ีปวยเหล็ง 

ผศ.ดร.สุรัตน์ นกั

หล่อ 

มูลนิธิ

โครงการ

หลวง 

241,100 



ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

12 15-มี.ค.-53 

(ระยะเวลา ปี

53-55)  

 

การศึกษาร่วมกบัสถานประกอบการ

เพื่อนาํเอาระบบหมุนเวยีนอากาศ

แบบบงัคบัแนวตั้งและแก๊สSO2 จาก

ถงัอดัความดนัโดยตรงมาปฏิบติัใน

เชิงการคา้กบัผลลาํไยสด 

ผศ.จกัรพงษ ์พิมพ์

พิมล 

ศูนยเ์ครือข่าย

วจิยัและ

พฒันาลาํไย

แม่โจ-้สกว. 

896,000 

    ผูร่้วมวจิยั 1.อ.ดร.ชนวฒัน์ 

นิทศัน์วจิิตร 

    

2.ผศ.ดร.จาตุพงศ ์

วาฤทธ์ิ 

3.อ.สมเกียรติ 

จตุรงคล์ํ้าเลิศ 

13  1-ก.ค.-11ส.ค.

53 

"ความสัมพนัธ์ระหวา่งปริมาณ

สารประกอบฟีนอลิกกบั

ความสามารถในการยบัย ั้งเอนไซม์

แอลฟา-กลูโคซิเดสและแอลฟา-อะ

มยัเลสของนํ้าผึ้งจากดอกลาํไย"  

"Reletionship Between Phenolic 

Compounds and Inhibition of 

Alpha-glucosidase and Alpha-

amylase of Longan Floral Honey 

 

ผศ.ดร.วิจิตรา แดง

ปรก 

Window I 270,000 

    ผูร่้วมวจิยั 1.นายประวทิย ์พนู

สุข 

    

14  1-ก.ค.-11ส.ค.

53 

"การศึกษาลกัษณะและปัจจยั

สนบัสนุนการเกิดตาํหนิสีขาวใน

เตา้เจ้ียว"     

 

รศ.ดร.สิทธิสิน 

บวรสมบติั 

Window I 270,000 



ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

Study on the Character and Factors 

Affecting on White Defect in 

Salted Soy Beans (Tao Chieo)"  

 

    ผูร่้วมวจิยั 1.ผศ.ดร.สกุณณี 

บวรสมบติั 

    

15  1-ก.ค.-11ส.ค.

53 

"การพฒันากระบวนการผลิตนํ้าใบ

ขา้วหอมอินทรียแ์ละการ

เปรียบเทียบสมบติัเชิงชีวเคมีกบันํ้า

สกดัจากใบขา้วสาลี"  

"Process Development and 

Biochemical Study for Organic 

Rice Grass Beverage Comparing to 

wheat Grass Extract 

 

ผศ.ดร.สุธยา พิมพ์

พิไล 

Window I 270,000 

    ผูร่้วมวจิยั 1.น.ส.จนัทิมา ทอง

บุญ 

    

         16  ส.ค53- ส.ค 54 การพฒันาฐานขอ้มูลวฎัจกัรชีวติ

เพื่อสนบัสนุนอุตสาหกรรมลาํไย 

16% งบทั้งหมด 1,500,000 บ.  

ผศ.ดร.สุธยา พิมพ์

พิไล 

เอม็เทค 240,000 

17   การพฒันาเคร่ืองตน้แบบสาํหรับการ

อบแหง้กากมะพร้าวสด(รอสัญญา

รับทุนค่ะ) 

อ.ดร.ฤทธ์ิชยั อศัว

ราชนัย ์

ITAP 550,000 



ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

 18  1 ต.ค.52-31 

ส.ค.53 

โครงการ การผลิตปุ๋ยอินทรียผ์สม

จุลินทรียไ์ตรโคเดอร์มาในระดบั

อุตสาหกรรมของ บริษทั เอสแอนด์

เจ โปรดกัด ์จาํกดั  ระยะเวลา  12 

เดือน ตั้งแต่ 1 ส.ค.52-31 ส.ค.53  

งบประมาณ 132,000 งวดท่ี 1 = 

70,000 (งปม.52) งวดท่ี 2 = 62,000 

(งปม.53) 

ผศ.ธีระพงษ ์สวา่ง

ปัญญางกูร 

สถาบนัวจิยั

วทิยาศาสตร์

และ

เทคโนโลยี

แห่งประเทศ

ไทย (วว.) 

62,000 

 19  1 ต.ค.52-22 

มิ.ย.53 

การออกแบบและประเมินผลเคร่ืองคั้น

นํ้ าสม้และมะนาวอตัโนมติัท่ีสามารถคั้น

สม้และมะนาวคละขนาดได ้เพ่ือรองรับ

วสิาหกิจขนาดเลก็และขนาดกลางพร้อม

ทั้งการถ่ายทอดเทคโนโลยสู่ีชุมชน 

ระยะเวลา 12 เดือน ตั้งแต่ 23 มิ.ย.52-22 

มิ.ย.53 งบประมาณรวม 491,300 บ. 

491,300/12*3.5=143,296(23 มิ.ย.-30 

ก.ย.52) 491,300/12*8.5=348,004(1 ต.ค.

52-22มิ.ย.53) 

รศ.เสมอขวญั ตนัติ

กุล 

สาํนกังาน

ปลดักระทรวง

วทิยาศาสตร์

และ

เทคโนโลย ี

348,004 

 20  1 ต.ค.52- 31 

ม.ค.53 

การตรวจจบัรอยเจาะของหนอนบน

ผวิมะเขือม่วงดว้ยวธีิเคราะห์

ภาพถ่าย ระยะเวลา 6 เดือน  ตั้งแต่ 1 

ส.ค.52-31 ม.ค.53 งบประมาณรวม 

350,000 งวดท่ี 1 =268,000 (1 ส.ค.-

30 ก.ย.52)งวด2=47,000 งวด 3= 

35,000 (1 ต.ค.52- 31 ม.ค.53) 

อ.ดร.พูนพฒัน์ พนู

นอ้ย ผศ.ธีระพงษ ์

สวา่งปัญญางกรู 

ผศ.ดร.จาตุพงศ ์วา

ฤทธ์ิ 

บริษทั

สันติภาพเท

รดด้ิง จาํกดั 

82,000 



ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

 21  1 ต.ค.52-ก.ค.

55 

การออกแบบและพฒันาระบบไบโอ

รีแอคเตอร์จมชัว่คราวขนาดใหญ่

เพื่อรองรับการผลิตตน้ออ้ยปลอด

โรคระดบัอุตสาหกรรม 

อ.ดร.พูนพฒัน์ พนู

นอ้ย  ผศ.ดร.จาตุ

พงศ ์วาฤทธ์ิ 

สาํนกังาน

คณะกรรมการ

วจิยัแห่งชาติ

(วช.) 

1,737,777 

 22  1 ต.ค-31 ม.ค.

54 

การลดการสูญเสียสมบติัการตา้น

ออกซิเดชนัของใบขา้วใน

กระบวนการผลิตเคร่ืองด่ืมใบขา้ว

อ่อนอินทรียช์นิดผง 

ผศ.ดร.สุธยา พิมพ์

พิไล 

ชุดโครงการ

ทุนวจิยั

มหาบณัฑิต 

สกว.

อุตสาหกรรม 

266,667 

 23  1 ต.ค.52-14 

เ.ย.53 

โครงการวจิยัขนาดเล็กเร่ืองยางพารา 

คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรม

เกษตร มหาวทิยาลยัแม่โจ้

(ระยะเวลา 9 เดือน ตั้งแต่ 15 ก.ค.

2552-14 เม.ย. 2553 งบประมาณ

รวม 109,000 บาท คิดไดจ้าก

109,000/9*2.5=30,278 หมายเหตุ:

สัญญาระบุ งวดท่ี 1=99,000 งวดท่ี 

2= 10,000 

อ.ดร.ชนนัท ์

ราษฎร์นิยม 

สาํนกังาน

กองทุน

สนบัสนุนการ

วจิยั(สกว.) 

10,000 

 24  1 ต.ค-31 ม.ค. 

54 

การผลิตฟักทองเผือกและถัว่แดงผง 

และการนาํไปใชป้ระโยชน์ใน

ผลิตภณัฑข์นมอบ  งบประมาณรวม  

300,000 บ.แหล่งทุนจาก สกว. 

จาํนวน  280,000 บ.และแหล่งทุน

จาก บ.เอม็ว ีฟู้ ด ซพัพลาย จาํกดั 

20,000บระยะเวลา 18 เดือน ตั้งแต่ 1 

ส.ค.52 -31 ม.ค.54       

ผศ.ดร.กรผกา 

อรรคนิตย ์

สกว.-สสว. 266,667 



ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

 25  1 ต.ค 52-31 

มี.ค.53 

หวัวดัความช้ืนอิเล็กทรอนิกส์ใน

เมล็ดพนัธ์ุพืชระยะเวลา 10 เดือน 

ตั้งแต่ 1 มิ.ย.52-31 มี.ค.53 

งบประมาณรวม 135,000 บ.คิดได้

จาก  135,000/10*4=54,000(1มิ.ย.-

30ก.ย.52) 135,000/10*6=81,000(1

ต.ค.52-31มี.ค.53) 

ผศ.ดร.กรผกา 

อรรคนิตย ์

สาํนกังาน

พฒันา

วทิยาศาสตร์

และ

เทคโนโลยี

แห่งชาติ

(สวทช.) 

81,000 

 26 1 ต.ค.52-28 

ก.พ.53  

การผลิตอาหารเสริมแร่ธาตุสาํหรับ

เล้ียงสัตว ์(Production of amino acid 

chelate for animal feed supplement)

ระยะเวลา 9 เดือน ตั้งแต่ 1 มิ.ย.52-

28 ก.พ.53 งบประมาณรวม 134,000 

บ. คิดไดจ้าก 134,000/9*4= 59,556 

134,000/9*5=74,444 

ผศ.ดร.กรผกา 

อรรคนิตย ์

สาํนกังาน

พฒันา

วทิยาศาสตร์

และ

เทคโนโลยี

แห่งชาติ

(สวทช.) 

74,444 

 27 1 ต.ค.52-16 

มิ.ย.53  

โครงการศึกษาเปรียบเทียบกลยทุธ์

และมาตรการเชิงรุกในการเขา้สู่

ตลาดสินคา้อาหารฮาลาลของ

ประเทศคู่แข่งท่ีสาํคญัของไทย 

ผศ.ดร.กรผกา 

อรรคนิตย ์

สาํนกังาน

มาตรฐาน

สินคา้เกษตร

และอาหาร

แห่งชาติ 

1,797,500 

 28  1 ต.ค.52-30 

ก.ย.53 

การพฒันาคุณภาพและการยดือายุ

การเก็บรักษาเตา้หูห้ลอดไข่ 

(Quality development and shelflife 

extending of packed egg tofu) 

รศ.ปราณี วรา

สวสัด์ิ 

สกว. 250,000 

 29  1 ต.ค.-30 ก.ย.

53 

การยอ้มสี และการยดือายกุารเก็บ

รักษาของเตา้หูเ้หลืองแผน่ 

(Coloring methods and extending 

shelf life of yellow tofu) 

รศ.ปราณี วรา

สวสัด์ิ 

สกว. 250,000 



ท่ี วนัท่ีเร่ิม/ส้ินสุด หวัขอ้ ผูว้จิยั/ร่วม แหล่งเงิน จาํนวน

เงิน 

30 1ต.ค. 52 – 30 

ก.ย.53 

ศกัยภาพของนา้มนัปลาหนงันา้จืด

ในการเป็นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 

รศ.ดร.ววิฒัน์ หวงั

เจริญ 

สัดส่วน 10% 

วช. 77,900 

31 1ต.ค. 52 – 30 

ก.ย.53 

การศึกษาความเป็นไปไดท้าง

การตลาดของนา้มนัปลาจากปลาบึก 

และ ปลาหนงัเน้ือขาวในการเป็น

ผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 

รศ.ดร.ววิฒัน์ หวงั

เจริญ 

 

วช 61,600 

   รวม  9,086,259 
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10 ~lJfll'VrW1i 2553 

1. NC1fll'JVl '1l'JU!la'\.-p:r~l rl':i~fll'Jl~fJ'vhfl'f:J lh:;; ~lTI~'lJ'lh:;;lJlU! 2553 

2. 'J11cr1fl'J~fll'J UC1:;;~~ 1'1 h:;;lJllli 'tJ'J:;; ~lTI 2553 (W'Jfll9lllJ11lJ 1~H~'W) 

I9lllJ~ u~il 'Yl Q~a Iu1yj'\.-J ~ fJJJ rlC1 ~'W ~ cr\9l~ ('ih:;; I,'Yl rr1 'YlLJ) ),~lJ mJ~ ~J~ h:;;lJ lU!cr't!ucr1-ft.,l!Yi a~ l!'Lh.l~ l'W 1 fl'J ~ fll'J 1~ eJ 

Vl!fl''l:J! ~eJ1f''lJ ~1 a:;;9fflUnlJ mJ]1fl 'J~ nn 11C11~ CJ eh~ \9l D1,,1 CJ ~ LJ 'J:;; ~ l'Yl nTI 1~HJ lwTI~ 'lJLJ 'J:;; lJ llli 2553 rl11Pi'1 eJ'W ~'lJLJ 'J:;; lJ lUllJ liJ~lJ C1U] 
~ ~ q	 ~ 

1.	 lfl'J~fll'Jl-Dm~eJ~ "fll'JN~l9ltlJ~mh.llf~1a:;;11fl" 'J11cr 9050-9139 ~'lJLJ'J:;;lJlllieJ'4iT~ ]50,000 urn
 

hw Nfl'.~'J.~~I9lU 't!fl11~a
 

2. 

1'W fll'Jti~hfJl ~fJ ~~ 'lJCJU ~~NC1 fll'JVl 'Dl'JtineJ'WiT~~'lJLJJ:;;lJlill 1fl'J ~fll'J 1~LJVltrrl1 LJ 'J:;; ~ llJ 2553 !~a~ "fll'J N~l9ltlJ~~Yr'l-.lTI 
•	 q 

~1 a:;;"1!fl" ('JlLJC1:;;!~LJ~l9lllJ# ~~ risul$11VoU'eJ 1 tw:;; 2) ~~ 1$1~'lJ nn fll11'W ~'J 11cr1fl'J ~ nn l-DlJ!~ eJ1J f CJ lJ!~~1 a,j~tYiarnllJcr:;;~1fll u 

nn ~ wih.l ~ mlPi'ru ~1JLJ'J:;;lJ lill fl~ ill l'J:;;1J 'J11cr1fl 'J~ rml-Dv 8 11 i1fl rll11 ~u fll'J!lJ fl~ leJ~1JLJ 'J:;;lJ lti.l'YJ flfl#~ 

C-..., 

.SO~J.:.-r/'...... ~1hlJ.fU: 
\ 

('l.-.!l~crl1t~\9l:;;l'l-.l -D'l.-.!'Yl'J!LJl'JeJ:;;) 

!C1 'lJ l'4 fll'J ~ l fJl ~v ~J C1u]l fl 'J~ fll'J 11 C11~ 
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9050-9139 

crll'W1'W 150,000 um 

'Ii lJ 1tl ~ 'IiVI.- ~ 1 (J 'V11 'W 1 ~ 'l'11 tl ~ H 'JJ 1 (J6jJ ~ ~ 'W i1 ~t1 ~J t~ 'W ,:) u fI Cll ~ JJCl i1 ~ 1fl 'J ~ f11'JH Cll ~ Cl ~ 1'W ~ 
<I q 'U 

l2 ~tlf1'~f11tl'W 2552 ttJ'W~l'Wl'W!~'W 54,000 um !~ULtJ'W~lvH'lNi1~!JJ~~Yr'Wi~l~~~f)UlltflfJ~'JfI'j UCl~ 

ulflfll'J\?11ti1'Wfll'J\?1~f1~111#l'l'11fll'Jr1f1~1~!~'W~'JJ l~t'J~~ll~~lt'Jtl~~ 40,320 'lJ1Y1 ,\)lfl~'lJlh~'JJ1W 

~lr 'lJ~'W 'W ~ 1'W 1'W 150,000 u1Y1 tri ~ 1~tH uih ~ 'JJ 1Wcil'W ~eJ:lJ ~ ufIrn ~ 'JJ Cl i1TI' c!J itt11~~ij~~'Wl()'W~~l'j'liff 
q 'U 

'JJ 

lfll~fll'j1~m1J'W'lJl'W1'W 109,680 um \?1~i1 

l50,000 'lJ1Y1 

40,320 1Jl'V1 

109,680 'lJ1Y1 
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~ ~~ri~lJ1~leJ 1. fI-l~fll'j~ 'll1'jWltlhl~~1 fl'j ~fll'j1~eJlb~~ l1J~'U1J 1~lJlill 2553 
q 

2. 111ft'1fl1 ~fll1 u~~~'U1h~lJ1W 1J'j~ ~11J 2553 (!Wfl~llJl1lJl~!~hI) 

3. 'tYUlT:Ul~\nlh1 tl~l1h1 urns1<oeJ ~J~un1 fl1 ~fll111~1~ ~ lh1lhl 2 11 iJ1J 
uu q q q Qj 
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lnJ'1 11/18 

...J 
~ClJru1Lfi'lJYl RDG5320012 

~f)Nn1r "~Urr~f)~'E)·lhtJ~{m~~:;~~U1~11tJLL~L~-~n').1 

;J~~1rJJLI"1Hn1'1!J'E)tJY1 3 Hn1'1~n~1,;';}~nl.J~~1u'lJ~n'il\Jn11L.yhnhL'rl1n1J1J\1~\AL1tJU'il1n1f1f~\J1.J,r~Pi'l.JLLU1CJf~ 
U~::LLn~ 802 ~1ntl~i'lnfl\11~~'U1~tJ"'1~~1'lJDmn\AL;a~n11A1n1JrJft~i1'!l1t(;)" 

n. ri')u;fl'nrul'np~r~HJ "'01. i 
~1UnrA1~n11U1H11 

1. ~u.I,,,ph"DUUYl~ ..n~il1 ..nfl~ 2 ",~f13 '''flit 4 ,n~ff 5 
... 

"1f1~ 7-'1f1Yl6 111.1 

1.1 1-". in1'1'l-3~ Y;ljY[oihHI 48.000 48,000 48,000 24,000 24,000 0 0 192,000 
~ 

12 to1. "\41~l\r \h;f'I\!1~~1 24.000 24,000 24,000 12,000 12,000 0 0 96,000 

1.3 ~fI.fl1. ~"l~Yl03tf 1"lt]'" 21,000 21,000 21,000 10,500 10,500 0 0 84,000 

1.4 D1111UftlJlf1tJ1i 'i'1'1~fli1l8~ 21,000 21.000 21.000 10,500 10.500 0 0 84.000 
~ 

nlJt'i10'10lJLn1" 114,000' 114,000 114,000 57,000 57,000 0 0 456,000 
f--­

~. 

I .­
'41uiu 9lflLfhm2, ~JJ1"Pl1Q1~ 

2.1 rI"1Int'n~iu (lJ.,,1) 1 7.500 I 45,000 0 45.000 0 0 0 0 90,000 
~. 

1')11'"\1''' 45,000 0 45,000 0 0 0 0 90,000 
f-. 

1---. 

3. ~aJl~~h';.ou 
~-

3.1 f11L;"UnHhwi'tJLihnTD~ftt\Ull" ,.Ih,.~ LUt: t.LoiU"l~ll 30,000 1 30.000 30,000 30.000 0 0 0 120.000 
1--. • -­

.1m t , .. ~ ..3.2 f11flD1JI1Yl\4Yl 1nWl fl1"n11l~JJ1~1U (flOl'lSJ J YlDJ") 4,000 4.000 4,000 4.000 0 0 0 16,000 

3.3 f'\1L;\.4m.HlA:fh~yj'n'IJ£l-3~mmt11m-3m'1LYllJ1~1U 
-~ 

8 (){lai 8,000 8,000 8,000 a 0 0 32.000 

3.4 fi1LiiWYl1-3&t1wi'Utl£llufl'tqj'lil011Shuin 502 l-nufl1DUfnD-3 6,O()(11 0 6,000 a 0 0 0 12,000 

I-­ f"" 1 ~~ l; 1­
--t 

3.5 fl1 1.JLYllJ1~f1 11:lJlJYI~UL rJU£l1n1~LLlJlJlJ.JfllJLm1'11.J 1 'Q~ I 30,onn, 0 0 0 a 0 0 30.000 
~-

1')IJ,hl,rltou 78,000 42,000 48,000 42,000 0 0 0 210,000 
~. -.. 
1--. f-­

4. ~N')",hr"'1 
~. 

4.1 fi'URlhlu (20 1J1Y1/tiltmi'lI) 15.000 15,000 0 0 0 0 0 30,000 

4.2 fi1U~ft S02 ""1f1J,,,,\t'n 85 "I,mi'li 15,000 '" 15,000 0 0 0 0 0 30,000 

4.3 fi1~tlO'1n1'UR:R11Lfljjt1wi'uiLfI'T1:,.{l.AlJ1m 502 flnfl1-3 15,000 15,000 25.000 25.000 0 0 0 80,000 

nut'i11'1t'! 45,000 ~,OOO 25,000 25,000 0 0 0 140,000 
~. 

,.,ut'i11,rQ,u,h";[R""n111Jn." 17"282,000 201,OOO~ 232,000 124,000 57,000 0 0 898,000 

~. '. ../ 

~~ 
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ประกาศผลทุนวิจัยมหาบัณฑิต โครงการเชื่อมโยงภาคการผลิตกับงานวิจัย (Window I) 
 

เรียน  ทานอาจารยท่ีปรึกษาและนักศึกษา 
 

ตามท่ีสํานักงานกองทุนสนับสนุนการวิจัย (สกว.) โดยสํานักประสานงานโครงการทุนวิจัย มหาบัณฑิต สกว.  
สาขาวิทยาศาสตรและเทคโนโลยี ไดประกาศรับขอเสนอโครงการสมัครทุนวิจัย สําหรับงานวิทยานิพนธของนักศึกษา
ปริญญาโทในโครงการทุนวิจัยมหาบัณฑิต สกว. สาขาวิทยาศาสตร และเทคโนโลยี ประจําป 2553 และกําหนดจะ
ประกาศผลโครงการท่ีไดรับการสนับสนุนทุน ในวันท่ี 1 กรกฎาคม 2553 นั้น เนื่องจากมีขอเสนอโครงการสงเขามา
จํานวนมากจึงตองรอผลการประเมินจากผูทรงคุณวุฒิ  ทําใหไมสามารถสรุปผลทุนไดภายในเดือนกรกฎาคม   
สํานักประสานงานฯ  ตองขออภัยมา ณ โอกาสน้ีดวย โครงการท่ีตองการทราบผลการประเมินโปรดติดตอ 
สํานักประสานงาน ฯ 

รายช่ืออาจารยที่ปรึกษาและนักศึกษาที่ไดรับทุน Window I ป 2553 กลุมแรก จํานวน 97 โครงการ (ตามประกาศ) 
ยังมีโครงการอีกจํานวนหน่ึงท่ีรอความชัดเจนจากอาจารยท่ีปรึกษาและผูประกอบการ ซึ่งจะประกาศผลใหทราบตอไป 

สํานักประสานงาน ฯ จะพยายามเรงทําสัญญารับทุน และจะดําเนินการกับโครงการที่มีขอมูลพรอมกอน  เพื่อไมให
สัญญาของทานลาชาจึงขอความรวมมือ ดังน้ี 
1.  โครงการท่ียังไมไดแจกแจงคาใชจายมาตอนย่ืนขอเสนอโครงการ  กรุณาแจกแจงรายการคาใชจายหมวดวัสดุและคาใช
สอย ภายในวันที่ 11 สิงหาคม 2553  (ศึกษาแนวทางการต้ังงบประมาณไดจากเว็บไซต) ท้ังน้ีวิศวกรโครงการอาจโทร
สอบถามขอมูลเพิ่มเติมกับบางโครงการ กรุณาแนบรายละเอียดกลับทาง  trfmag@yahoo.com หรือ trfmag@gmail.com   
2.  โครงการท่ีไมไดสง Gantt chart  มากับบทสรุปยอผูบริหาร กรุณาสงภายในวันที่ 11 สิงหาคม 2553  ทาง  
trfmag@yahoo.com  หรือ trfmag@gmail.com   
3.  เนื่องจากการโอนเงินใหผูรับทุน  สกว. ทําเปนกลุม  กรุณานําจดหมายท่ีสํานักประสานงาน ฯ จะสงใหทานถึงผูจัดการ
ธนาคาร ไปขอเปดบัญชีธนาคาร และสงสําเนาเลขท่ีบัญชีธนาคารและรายละเอียดอื่น ๆ   ใหคุณพรทิพย หัวหนางาน
การเงิน wardkhen@gmail.com  (ไมรับทางโทรสาร เพราะอาจไมชัดเจน)  
4.  คาใชจายของโครงการสามารถเริ่มเบิกจายไดต้ังแตวันที่เร่ิมสัญญารับทุน ดังน้ันเพื่อใหเริ่มงานวิจัยไดขอความกรุณา
อาจารยท่ีปรึกษาสํารองจายเงินในสวนท่ีจําเปนไปกอน  และโปรดเรียนผูประกอบการท่ีรวมโครงการใหเตรียมโอน 
เงินสดท่ีรวมสนับสนุนเขาช่ือและเลขท่ีบัญชีซึ่งจะแจงใหทราบภายหลัง  สํานักประสานงานฯ  จึงจะโอนเงินจาก
ผูประกอบการให สกว. เพื่อ สกว. จะไดสงรวมกับทุนวิจัยจาก สกว. ใหนักวิจัยในเงินงวดท่ี 1  
 
 
 
 
             
ติดตอสอบถาม  โทร. 0-2326-4424 , 086-448-4026-7      
E-mail : trfmag@yahoo.com  หรือ trfmag@gmail.com   



ที่ สถาบัน คณะ อาจารยที่ปรึกษาหลัก อาจารยที่ปรึกษารวม นักศึกษา 
61 มหาวิทยาลัยนเรศวร เกษตรศาสตร ทรัพยากรธรรมชาติ

และสิ่งแวดลอม 
ผศ.ดร. อรอินทุ ประไชโย อ. วรสิทธิ์ โทจําปา 

อ. นที ทองศิริ 
นางสาว กิตติมา เขียวอรุณ 

62 มหาวิทยาลัยนเรศวร เกษตรศาสตร ทรัพยากรธรรมชาติ
และสิ่งแวดลอม 

อ.ดร. สุภัค มหัทธนพรรค คุณวีระชัย ตีรอรุณศิริ 
คุณคุรุวัลย กลิ่นบํารุง 

นางสาว สุรียรัตน อินถา 

63 มหาวิทยาลัยนเรศวร เกษตรศาสตรและ
ทรัพยากรธรรมชาติ 

อ.ดร. วนิดา แซจึง อ.ดร. สุภาพร ภัสสร ยังไมมีนักศึกษา 

64 มหาวิทยาลัยนเรศวร เกษตรศาสตรและ
ทรัพยากรธรรมชาติ 

อ.ดร. วาสนา ณ  ฝน อ.ดร. สุภัค มหัทธนพรรค 
อ.ดร. วิพรพรรณ เนื่องเมก 

นางสาว จารุณี มโหฬาร 

65 มหาวิทยาลัยนเรศวร เภสัชศาสตร รศ.ดร. จารุภา วิโยชน รศ.ดร. กรกนก อิงคนินันท ยังไมมีนักศึกษา 
66 มหาวิทยาลัยนเรศวร วิทยาศาสตร ผศ.ดร. สมชาย มณีวรรณ - นาย จิโรจ ไชยสาร 
67 มหาวิทยาลัยนเรศวร วิทยาศาสตร ผศ.ดร. สมชาย มณีวรรณ - นางสาว ยุภามาณี ยางจาน 
68 มหาวิทยาลัยบูรพา วิทยาศาสตร ผศ.ดร. ธนิดา ตระกูลสุจริตโชค - นางสาว ศศิประภา นราพันธ 
69 มหาวิทยาลัยมหาสารคาม วิศวกรรมศาสตร อ.ดร. สุดสาคร อินธิเดช - นาย พิสิฐชัย โคสะสุ 
70 มหาวิทยาลัยมหาสารคาม วิศวกรรมศาสตร อ.ดร. นเรศ มีโส อ. ศักดิ์ชัย ดรดี นาย สาคร อินทะชัย 
71 มหาวิทยาลัยมหาสารคาม สิ่งแวดลอมและทรัพยากรศาสตร อ.ดร. พลกฤษณ จิตรโต อ.ดร. วรนันต นาคบรรพต นาย เกียรติศักดิ์ สมสัย 
72 มหาวิทยาลัยมหิดล วิศวกรรมศาสตร ผศ.ดร. วเรศรา วีระวัฒน - นาย ภาณุพงศ ผิวออน 
73 มหาวิทยาลัยมหิดล สาธารณสุขศาสตร รศ.ดร. มยุนา ศรีสุภนันต รศ.ดร. วราวุฒิ เถาลัดดา นาย จุฑารัตน ชางสลัก 
74 มหาวิทยาลัยแมโจ วิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร ผศ.ดร. วิจิตรา แดงปรก - นาย ประวิทย พูนสุข 
75 มหาวิทยาลัยแมโจ วิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร รศ.ดร. นายสิทธิสิน บวรสมบัติ ผศ.ดร. สกุณณี บวรสมบัติ นางสาว นนทรี จันทรอนันต 
76 มหาวิทยาลัยแมโจ วิศวกรรมและอุตสาหกรรมเกษตร ผศ.ดร. สุธยา พิมพพิไล - นางสาว จันทิมา ทองบุญ 
77 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร อ.ดร. อุทัยวรรณ ฉัตรธง อ.ดร. ปยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา นางสาว อังสนา ไชยแดง 
78 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร อ.ดร. คงศักดิ์ ศรีแกว อ.ดร. กนกกานต วีระกุล ยังไมมีนักศึกษา 
79 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร อ.ดร. ธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา อ.ดร. ปยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา นางสาว มัลลิกา ขวัญเมือง 
80 มหาวิทยาลัยราชภัฏพิบูลสงคราม เทคโนโลยีการเกษตรและอาหาร อ.ดร. ปยวรรณ ศุภวิทิตพัฒนา อ.ดร. ธวัชชัย ศุภวิทิตพัฒนา นางสาว สมหญิง น้ําใจมั่น 
81 มหาวิทยาลัยราชภัฏอุบลราชธานี  วิทยาศาสตร อ.ดร. สุดาพร ตังควนิช - นางสาว ปุณยาพร ผิวขํา 
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ภค-1ช/53  
ส านักงานคณะกรรมการวจัิยแห่งชาติ (วช.) 

แบบเสนอโครงการวจัิย (Research project) 
ประกอบการเสนอของบประมาณของส านักงานคณะกรรมการวจัิยแห่งชาติ  

ประจ าปีงบประมาณ พ.ศ. 2553 
***********************************  

ยืน่เสนอขอรับทุนในกลุ่มเร่ือง    2. การป้องกนัโรคและการรักษาสุขภาพ 
ช่ือแผนงานวจัิย (ภาษาไทย)       ศักยภาพของน า้มันปลาหนังน า้จืดในการเป็นผลติภัณฑ์เสริมอาหาร 
 (ภาษาองักฤษ)  Potential of fish oil from freshwater catfish as nutraceutical product 
 
ช่ือโครงการวจิยัภายใตแ้ผนงานวจิยั  

1. (ภาษาไทย)        ฤทธ์ิทางชีวภาพของน ้ามนัปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว 
 (ภาษาองักฤษ)   Biological activity of fish oil from Mekong giant catfish and white meat catfish  
       2.   (ภาษาไทย)        การศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาดของน ้ามนัปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือ

ขาวในการเป็นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 
(ภาษาองักฤษ)   Marketing feasibility study of fish oil from Mekong giant catfish and white meat 

catfish as nutraceutical product  
 
ส่วน ก : องค์ประกอบของข้อเสนอโครงการวจัิย  
1. ผู้รับผดิชอบ  
 1.1 หัวหน้าโครงการ 

อาจารย ์ดร.ดวงพร อมรเลิศพิศาล 
Mrs. Doungporn Amornlerdpison 
หมายเลขบตัรประจ าตวัประชาชน 3659900057529 
คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน ้า มหาวทิยาลยัแม่โจ ้50290 
โทรศพัท ์053-873470-2   ต่อ 213  โทรสาร 053-873470-2 ต่อ 130  
E-mail: doung_fishtech@hotmail.com, doung_prim@yahoo.com 
 หนา้ท่ีรับผดิชอบ: เขียนโครงการวิจยั วางแผนการทดลอง รับผดิชอบการบริหารโครงการ และ
จดัท ารายงาน 
สัดส่วนงานท่ีรับผดิชอบ 30 % 

 
  
 

mailto:doung_fishtech@hotmail.com


1.2 ผู้ร่วมงานวจัิย  
 ผู้ร่วมงานคนที ่1   

รองศาสตราจารย ์ดร. เกรียงศกัด์ิ เม่งอ าพนั 
Mr. Kriangsak  Mengamphan  
หมายเลขบตัรประจ าตวัประชาชน  3949900051331 
คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน ้า มหาวทิยาลยัแม่โจ ้50290 
โทรศพัท ์053-873470-2 ต่อ 202  โทรสาร 053-873470-2 ต่อ 130      

 E-mail: kriang12@yahoo.com , kriangsakm@mju.ac.th 
หนา้ท่ีรับผดิชอบ: จดัหาตวัอยา่งไขมนัปลา และวเิคราะห์ผลการทดลอง 
สัดส่วนงานท่ีรับผดิชอบ  20 % 
 
ผู้ร่วมงานคนที ่2 
อาจารย ์ดร.นริศรา  ไลเ้ลิศ   
Ms Narissara Lailerd 

 หมายเลขบตัรประจ าตวัประชาชน 35499 00144 56 2 
ภาควชิาสรีรวทิยา  คณะแพทยศาสตร์  มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 50200 
โทรศพัท ์053- 945362-4   โทรสาร 053-945365 
E-mail: nlailerd@mail.med.cmu.ac.th  
หนา้ท่ีรับผดิชอบ: รับผดิชอบดา้นการทดสอบฤทธ์ิทางชีวภาพในสัตวท์ดลอง  
สัดส่วนงานท่ีรับผดิชอบ 15 % 
 
ผู้ร่วมงานคนที ่3   
ผศ.ดร. อญัชลี  พงศช์ยัเดชา 

 Mrs. Anchalee Pongchaidecha 
หมายเลขบตัรประจ าตวัประชาชน 3102001973661 
ภาควชิาสรีรวทิยา  คณะแพทยศาสตร์  มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 50200 
จงัหวดั เชียงใหม่  รหสัไปรษณีย ์  
โทรศพัท ์053- 94-5362-4  โทรสาร 053- 94-5365 
E-mail: HUapongcha@mail.med.cmu.ac.thU 
หนา้ท่ีรับผดิชอบ: รับผดิชอบดา้นการทดสอบฤทธ์ิทางชีวภาพในสัตวท์ดลอง  
สัดส่วนงานท่ีรับผดิชอบ 15 % 
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ผู้ร่วมงานคนที ่4 
อาจารย ์วฒิุพจน์  ศุภวริิยากร 

 Mr.Wuttipot  Supaviriyakorn 
หมายเลขบตัรประจ าตวัประชาชน3509900046935 
คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน ้า มหาวทิยาลยัแม่โจ ้50290 
โทรศพัท ์053-873470-2 ต่อ 212    โทรสาร 053-873470-2 ต่อ 130       
E-mail: wuttipot@gmail.com  
หนา้ท่ีรับผดิชอบ: รับผดิชอบดา้นการตรวจสอบคุณภาพของน ้ามนัปลาบึก 
สัดส่วนงานท่ีรับผดิชอบ 10 % 
 
ผู้ร่วมงานคนที ่5 
รศ.ดร.ววิฒัน์ หวงัเจริญ 
Mr. Wiwat Wangcharoen 

หมายเลขบตัรประจ าตวัประชาชน 310120309785 2 
ภาควชิาเทคโนโลยทีางอาหาร คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมการเกษตร มหาวทิยาลยัแม่โจ ้ 
โทรศพัท ์053-87-8115-6    โทรสาร  053-87-8125      
 E-mail:  wwwangcharoen@yahoo.com 
หนา้ท่ีรับผดิชอบ: รับผดิชอบศึกษาศกัยภาพทางการตลาดของผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 
สัดส่วนงานท่ีรับผดิชอบ 10 % 
 

 1.3 ทีป่รึกษาโครงการวจัิย  
 1. รองศาสตราจารย ์ดร. ดวงตา กาญจนโพธ์ิ     
  ภาควชิาเภสัชวทิยา คณะแพทยศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 50200 
  โทรศพัท ์053-945352 ต่อ 104  โทรสาร 053-945352 ต่อ 104   
  E-mail: dkanjana@mail.med.cmu.ac.th 
   
 1.4 หน่วยงานหลกั สถานที ่

คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน ้า มหาวทิยาลยัแม่โจ ้จงัหวดัเชียงใหม่ 50290 
โทรศพัท ์053-873470-2   โทรสาร 053-873470-2  ต่อ 130  

 
 1.5 หน่วยงานสนับสนุน 

1.5.1 ภาควชิาสรีรวทิยา คณะแพทยศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ จงัหวดัเชียงใหม่  50200 
            โทรศพัท ์053- 945362-4   โทรสาร 053- 945365 

mailto:dkanjana@mail.med.cmu.ac.th


1.5.2 ภาควชิาเทคโนโลยทีางอาหาร คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมการเกษตร มหาวทิยาลยัแม่
โจ ้

1.5.3 จรัลฟาร์ม 99 หมู่ท่ี 8 ต าบล ดอยงาม อ าเภอ พาน จงัหวดั เชียงราย 
1.5.4 บริษทั ไทย ปังกา้ ฟาร์ม อ าเภอ ยางตลาด จงัหวดั กาฬสินธ์ุ 

 
2. ประเภทการวจัิย  

 การวจิยัพื้นฐาน (Basic research)  
 การวจิยัประยกุต์ (Applied research)  

 การพฒันาทดลอง (Experimental development)  
 
3. ค าส าคัญ (Keyword) ของการวจัิย  
การสร้างมูลค่าเพิ่ม(value added)  น ้ามนัปลา (fish oil)  ฤทธ์ิทางชีวภาพ (biological activity) ฤทธ์ิตา้นอนุมูล
อิสระ (antioxidant activity) ขอ้มูลชนิดของไขมนั (Lipid profile) การทดสอบความเป็นพิษ (toxicity test) 
อาหารสุขภาพ (Functional food) ผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร (Nutraceutical) การศึกษาความเป็นไปไดท้าง
การตลาด (Marketing feasibility study) 
 
4. ความส าคัญ และทีม่าของปัญหา  
 ปัจจุบนัการส่งเสริมใหมี้การเพาะเล้ียงปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว เช่น ปลาสวายลูกผสม ปลา
เผาะมีมากข้ึน เน่ืองมาจากความตอ้งการของผูบ้ริโภคมีมากข้ึนทั้งตลาดในประเทศและต่างประเทศ เน่ืองจาก
เป็นอาหารสุขภาพ มีคุณค่าทางโภชนาการสูง เป็นแหล่งรวมของโปรตีน วติามิน และกรดไขมนั หลายชนิดท่ี
เป็นประโยชน์ต่อร่างกาย โดยเฉพาะ กรดไขมนั omega-3 ชนิด DHA (docosahexaenoic) และ EPA 
(eicosapentaenoic) ซ่ึงจ าเป็นต่อการเจริญเติบโต การพฒันาของสมอง แล ะช่วยป้องกนัการเกิดโรคหลอด
เลือดและหวัใจ อยา่งไรก็ตามการบริโภคมกัจะนิยมบริโภคเฉพาะเน้ือปลาเท่านั้น ยงัมีของเหลือใชท่ี้ไม่ไดถู้ก
น าไปใชเ้ป็นประโยชน์หรือเพิ่มคุณค่า เช่น  ไขมนัปลาซ่ึงพบภายในบริเวณช่องทอ้งมีอยูเ่ป็นจ านวนมาก อีก
ทั้งประเทศไทยมีโรงงานอุตสาหกรรมหลายแห่งท่ีส่งออกปลาเน้ือขาวในรูปปลาแล่เน้ือ (Fillet) จึงท าใหมี้
ไขมนัท่ีเป็นของเหลือจากการแล่เน้ืออยูเ่ป็นจ านวนมาก และไม่ถูกน าไปใชป้ระโยชน์   

 ดงันั้นคณะผูว้จิยัจึงท าการวจิยัเพื่อเพิ่มมูลค่าจากไขมนัในส่วนเหลือใช้ของปลากลุ่มน้ีให้สามารถ
น าไปใชป้ระโยชน์ดา้นเภสัชกรรมและดา้นอาหารเพื่อสุขภาพ   โดยจะท าการ ศึกษาฤทธ์ิทางชีวภาพ ของ
ไขมนัในปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว ผลจากการท าวจิยัจะท าใหไ้ดอ้งคค์วามรู้สนบัสนุนการน าปลาบึก และ
กลุ่มปลาหนงัเน้ือขาว มาพฒันาเป็นอาหารสุขภาพ (Functional food) และผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร  
(Nutraceutical) เป็นการสร้างมูลค่าเพิ่มและ น าไปสู่การใชป้ระโยชน์ จากปลากลุ่มน้ี ไดท้ั้งตวั สา มารถ
ส่งเสริมสุขภาพใหแ้ก่ผูบ้ริโภคอยา่งเป็นรูปธรรมต่อไป และส่งผลโดยตรงในการเพิ่มรายไดใ้หก้บัเกษตรกรผู ้
เพาะเล้ียงปลา บึกและปลาหนงัเน้ือขาว  นอกจากน้ียงั เพิ่มมูลค่าทางเศรษฐกิจใหก้บั ประเทศ ไดอี้กดว้ย  



คณะผูว้จิยัไดน้ าเสนอโครงการ ในปีท่ี 1 ซ่ึงประกอบดว้ยโครงการยอ่ย 2 โครงการไดแ้ก่ 1. ฤทธ์ิทางชีวภาพ
ของน ้ามนัปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว 2. การศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาดของน ้ามนัปลา  
ส่วนในปีท่ี 2 จะท าการพฒันาเป็นผลิตภณัฑเ์สริมอาหารในรูปแบบน ้ามนัปลาต่อไป  
 

สรุปกรอบแนวความคิดแนวคิดกระบวนการพฒันาศักยภาพของน า้มันปลาจากปลาหนังน า้จืด 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 

 
 

ศักยภาพของน า้มันปลาหนังน า้จืดในการเป็นผลติภัณฑ์เสริมอาหาร 

โครงงานวจัิย  
 1.ฤทธ์ิทางชีวภาพของน ้ามนัปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว 
          2. การศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาดของน ้ามนัปลาจากปลาบึก 
                     และปลาหนงัเน้ือขาว 
หาร 
ผล 

1.สร้างนกัวจิยัรุ่นใหม่ท่ีมี
คุณภาพและนกัศึกษาระดบั
ปริญญาตรี โทหรือเอกอยา่ง
นอ้ย 2 คน 
2.การสร้างองคว์ามรู้ใหม่ใน
ดา้นวชิาการเก่ียวกบัฤทธ์ิทาง
ชีวภาพของน ้ ามนัปลาและการ
พฒันาผลิตภณัฑอ์าหารสุขภาพ
จากสตัวน์ ้ า 
 
 
 

1. น าเสนอผลงานในระดบัชาติ หรือ
นานาชาติ อยา่งนอ้ย 1 เร่ือง 
2. เพ่ิมรายไดใ้หก้บัเกษตรกรและภาค
ธุรกิจท่ีเก่ียวขอ้งกบัอุตสาหกรรมสตัว์
น ้ า 
3.ประชาชนมีสุขภาพดี ลดความเส่ียง
ต่อการเกิดโรค 

 

เป้าหมายของผลผลติงานวจิยั 

1.องคค์วามรู้ใหม่ดา้นการพฒันาศกัยภาพน ้ ามนั
ปลาจากปลาหนงัน ้ าจืด  
2.เพ่ิมมูลค่าของไขมนัส่วนเหลือใชข้องปลาหนงั
น ้ าจืด  
3.ประเมินศกัยภาพทางการตลาดของผลิตภณัฑ์
น ้ ามนัปลาจากปลาน ้ าจืด 
 

1. พฒันาศกัยภาพน ้ ามนัปลาจากปลาหนงัน ้ าจืด  
 ใหน้ าไปใชใ้นรูปผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 
2. กระตุน้และส่งเสริมการเพาะเล้ียงปลาหนงัน ้ าจืด  
ในเชิงพาณิชยอ์ยา่งย ัง่ยนื 



5. วตัถุประสงค์หลกัของแผนงานวจัิย  
5.1 ศึกษาฤทธ์ิทางชีวภาพของน ้ามนัปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว 
5.2 การศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาดของน ้ามนัปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาวในการ

เป็นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 
 
6. เป้าหมายของผลผลติ (output) และตัวช้ีวดั  

ผลผลติ ตัวช้ีวดั 

เชิงปริมาณ เชิงคุณภาพ เวลา ต้นทุน (%) 
1. เพื่อเพิ่มมูลค่าของไขมนัส่วน
เหลือใชข้องปลาบึกและปลา
หนงัเน้ือขาวใหเ้ป็นอาหาร
สุขภาพ 

เกษตรกรและฟาร์มผู ้
เล้ียงปลาฯ มีผลผลิต
และรายได ้เพิ่มข้ึน 

เพื่อเพิ่มเศรษฐกิจใหก้บั
ชุมชนและภาคธุรกิจท่ี
เก่ียวขอ้ง 

1 ปี 50 

2. เพื่อสร้างองคว์ามรู้ใหม่ใน
ดา้นวชิาการเก่ียวกบัฤทธ์ิทาง
ชีวภาพของน ้ามนัปลา 

ไดผ้ลิตภณัฑท่ี์มี
ประโยชน์ต่อการ
เสริมสร้างสุขภาพ 

ประชาชนมีสุขภาพดี 
ลดความเส่ียงต่อการ
เกิดโรค 

1 ปี 20 

3.ศกัยภาพทางการตลาดของ
ผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลาจากปลา
น ้าจืด 

ไดข้อ้มูลความ
ตอ้งการของผูบ้ริโภค 

น าขอ้มูลไปวางแผน
ผลิตภณัฑท่ี์เหมาะสม 

1 ปี 10 

4. เพื่อสร้างนกัวจิยัรุ่นใหม่ 
 

3 คน 
 

ไดน้กัวจิยัท่ีมีคุณภาพ
และสร้างงานวจิยัอยา่ง
ต่อเน่ือง 

1 ปี 10 

5. เพื่อเพิ่มระดบังานวจิยัใหมี้
มาตรฐานในระดบัสากล 

ผลงานตีพิมพใ์น
วารสารวชิาการ 
ระดบัสากลอยา่งนอ้ย 
1 เร่ือง 

การน าเสนอผลงานใน
ระดบัชาติ หรือ
นานาชาติ 

1 ปี 10 

หมายเหตุ:  ตน้ทุนคิดเป็น % ของงบประมาณของโครงการ 
 
 
 
 
 
 
 



7. เป้าหมายของผลลพัธ์ (outcome) และตัวช้ีวดั 

ผลผลติ ตัวช้ีวดั 

เชิงปริมาณ เชิงคุณภาพ เวลา ต้นทุน(%) 
การใช้ประโยชน์จากผลงานวจัิย 
1.สร้างมูลค่าของส่วนเหลือใช้ 

 
เพิ่มรายไดใ้หก้บั
เกษตรกร และภาค
ธุรกิจ 

 
เกษตรกร และภาคธุรกิจ
มีคุณภาพชีวติท่ีดีข้ึน 

 
1 ปี 

 
50 

2. ไดข้อ้มูลในการสร้าง
ผลิตภณัฑท่ี์มีประโยชน์ต่อการ
เสริมสร้างสุขภาพ 

ผลผลิตมีมูลค่าเพิ่ม
ข้ึน 

สามารถใชป้ระโยชน์
จากส่วนเหลือใชจ้าก
อุตสาหกรรมการ
เพาะเล้ียงปลาฯไดท้ั้ง
ตวัอยา่งมีประสิทธิภาพ 

1 ปี 20 

ผลงานทางวชิาการ 
1.องคค์วามรู้และวชิาทางดา้น
การพฒันาผลิตภณัฑอ์าหาร
สุขภาพจากสัตวน์ ้า 

 
อยา่งนอ้ย 2 วชิา 

 
นกัศึกษาน าองคค์วามรู้
ไปประยกุตใ์ชไ้ด ้

 
1 ปี 

 
10 

 
 

2.ผลงานตีพิมพใ์นวารสาร
ระดบัชาติหรือนานาชาติ 

อยา่งนอ้ย 1 เร่ือง 
 

วารสารอยูใ่นฐานขอ้มูล 
ISI 

1 ปี 10 

สนับสนุนการผลติ 
นกัวจิยัรุ่นใหม ่
นกัศึกษาปริญญาโท 
นกัศึกษาปริญญาตรี 

 
อยา่งนอ้ย  3 คน 

อยา่งนอ้ย  1 คน 
อยา่งนอ้ย  2 คน 

 
ไดน้กัวจิยัท่ีมีคุณภาพ
และสร้างงานวจิยัอยา่ง
ย ัง่ยนื 

 
1 ปี 

 
10 

หมายเหตุ:  ตน้ทุนคิดเป็น % ของงบประมาณของโครงการ 
 
8. ทฤษฎ ีสมมติฐานหรือกรอบแนวความคิดของแผนงานวจัิย 

โรคเร้ือรังบางชนิดมีสาเหตุมาจากสารอนุมูลอิสระ เช่น โรคหลอดเลือดหวัใจอุดตนั โรคเบาหวาน 
โรคมะเร็งรวมถึงภาวะชราก่อนวยัอนัควร  ซ่ึงอนุมูลอิสระเหล่าน้ีเกิดข้ึ นไดจ้ากเมตาบอลิสซึมของร่างกาย
หรือเกิดจากส่ิงแวดลอ้มภายนอก  เช่น ควนับุหร่ี  ความเครียด  รังสี ยาบางชนิด  และมลพิษต่างๆ เป็นตน้  โดย
อนุมูลอิสระ  (free radicals) หรือ Reactive Oxygen Species  จดัวา่เป็นโมเลกุลท่ีไม่เสถียรและวอ่งไวต่อการ
เกิดปฏิกิริยาเคมีและในภาวะท่ีมีสารอนุมูลอิสระมากไม่สมดุลกบัสารตา้นอนุมูลอิสระท าใหเ้กิดภาวะเครียด
ออกซิเดชัน่ (Oxidative stress)  และจากสาเหตุดงักล่าวจะส่งผลใหเ้กิดการถูกท าลายของดีเอน็เอ  โปรตีน และ
ไขมนั   อยา่งไรก็ตามร่างกายมีระบบควบคุมสมดุลของระดบัอนุมูลอิสระ โดยมีสารตา้นอนุมูลอิสระ 
(antioxidants) ท่ีท  าลายอนุมูลอิสระโดยจบักบัสารอนุมูลอิสระท าใหเ้กิดการลดการเกิดปฏิกิริยา ณ จุดตั้งตน้ 



หรือยบัย ั้งการเกิด ปฏิกิริยาลูกโซ่  โดยร่างกายจะมี ระบบควบคุมสมดุลของระดบัอนุมูลอิสระ  2 แบบ คือ 
ระบบท่ีเป็นเอนไซม ์ (Enzymatic antioxidants) ไดแ้ก่ superoxide dismutase, glutathione peroxidase  และ 
catalase เป็นตน้ และระบบท่ีไม่ใช่เอนไซม์  (Non-enzymatic antioxidants) ไดแ้ก่ ascorbic acid , tocopherol , 
glutathione (GSH), carotenoids และ flavonoids เป็นตน้  ดงันั้นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร ท่ีมีฤทธ์ิตา้นอนุมูล
อิสระจึงไดรั้บความนิยมเป็นอยา่งมาก 
 ผลิตภณัฑเ์สริมอาหารทัว่ไปมีมูลค่าตลาด 6,300 ลา้นบาท ตวัอยา่งผลิตภณัฑ์ เสริมอาหารทัว่ไป 
ไดแ้ก่ น ้ามนัปลา โสม น ้ามนัอิฟน่ิงพริมโรส Co-enzyme Q10 เป็นตน้ ผลิตภณัฑท่ี์ไดรั้บความนิยมมากท่ีสุด
ในกลุ่มน้ี คือ กลุ่มท่ีใหคุ้ณประโยชน์ทางดา้นสุ ขภาพโดยทัว่ไป คิดเป็นร้อยละ 43 เน่ืองจากผูบ้ริโภค
รับประทานเพื่อเป็นการป้องกนัโรคมากข้ึน รองลงมา คือกลุ่มท่ีเสริมสร้างความแขง็แรงของกระดูก ร้อยละ 
21 และเพื่อความงาม ร้อยละ 8 (ท่ีมา : ศูนยส์ารสนเทศเศรษฐกิจอุตสาหกรรม ส านกังานเศรษฐกิจ
อุตสาหกรรม) 
 ปัจจุบนัมีการส่งเสริมใหมี้การเพาะเล้ียงปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว เช่น ปลาสวายลูกผสม ปลา
เผาะมากข้ึน เน่ืองมาจากความตอ้งการของผูบ้ริโภคท่ีมีมากข้ึนทั้งตลาดในประเทศและต่างประเทศ อยา่งไรก็
ตามการบริโภคมกัจะนิยมบริโภคเฉพาะเน้ือปลาเท่านั้น ยงัมีของเหลือใชท่ี้ไม่ไดถู้กน าไปใชเ้ ป็นประโยชน์
หรือเพิ่มคุณค่า เช่น  ไขมนัปลาซ่ึงพบภายในบริเวณช่องทอ้ง ล าไส้ และยงัพบไขมนัแทรกอยูใ่นเน้ือปลาเป็น
จ านวนมาก จึงควรมีการท าวจิยัเพื่อเพิ่มมูลค่าของไขมนัในส่วนเหลือใชเ้หล่าน้ีใหส้ามารถน าไปใชป้ระโยชน์
ดา้นเภสัชกรรมและดา้นอาหารเพื่อสุขภาพ   

ปลาบึกเป็นปลาน ้าจืดท่ีมีถ่ินก าเนิดเดิมในลุ่มแม่น ้าโขงเท่านั้น เป็นปลาท่ีเจริญเติบโตดีท่ีสุดสามารถ
เล้ียงในบ่อดินขนาด 5-10 ไร่ อตัราการปล่อย 200 ตวั/ไร่ ขนาด 5 น้ิว ปีละ 5-10 กก. และใหญ่ท่ีสุดในโลก
ขนาด 200-300 กก. เน้ือปลาบึกนอกจากมีรสชาติดีแลว้ ยงัมีคุณค่าทางโภชนาการสูงอีกดว้ย โดยประกอบไป
ดว้ย โปรตีน คาร์โบไฮเดรต วติามิน และกรดไขมนัหลายชนิดท่ีเป็นประโยชน์ต่อร่างกาย ไดแ้ก่กรดไขมนั
ชนิด omega-3 omega-6 และ docosahexaenoic (DHA) (เกรียงศกัด์ิ และคณะ, 2551) ตารางท่ี 1 และ 2 แสดง
คุณค่าทางโภชนาการของปลาบึก ปลาสวายลูกผสม และปลาทะเล โดยทัว่ไปกรดไขมนัชนิด omega-3 พบได้
มากในปลาทะเล  

น ้ามนัจากปลาทะเล เช่น ปลาแซลมอล ปลาซาร์ดีน ปลาเทราต ์ไดรั้บความนิยมในการบริโภคเป็น
อยา่งมากในรูปผลิตภณัฑเ์สริมสุขภาพ เน่ืองจากมี กรดไขมนัชนิด  omega-3 ซ่ึงเป็นกรดไขมนัท่ีจ าเป็น
ส าหรับร่างกาย และมีคุณสมบติัป้ องกนัโรคหวัใจ โดยสามารถลดระดบั  Triglyceride ในกระแสเลือด  ลด
ระดบัความดนัโลหิต ลดการเตน้ผดิปกติของหวัใจได้  (Horrocks and Yeo, 1999; เออร์เซล , 2548) นอกจากน้ี
มีรายงานวจิยัพบวา่การบริโภคน ้ามนัปลาช่วยใหค้วามจ าดีข้ึนอีกดว้ย (Gustafson et al., 2008; Whelan, 2008) 
ส่วนเน้ือ และน ้ามนัจากปลาบึกซ่ึงพบกรดไขมนัชนิ ด omega-3 เช่นกนั ยงัไม่มีการรายงานการวจิยัเก่ียวกบั
ฤทธ์ิทางชีวภาพหรือฤทธ์ิทางยาเลย และจาก ความเช่ือเร่ืองการบริโภคเน้ือปลาบึกวา่จะท าใหอ้ายยุนื  และมี
สติปัญญาเฉียบแหลมดงัในอดีตใหฉ้ายาปลาบึกวา่เป็นปลาขงเบง้ จึงควรจะมีการทดสอบฤทธ์ิทางชีวภาพ
ของน ้ามนัจากปลาบึกเพื่อใหไ้ดข้อ้มูลทางวทิยาศาสตร์สนบัสนุนการใชป้ระโยชน์อยา่งแทจ้ริง   
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ตารางที ่1 คุณค่าทางโภชนาการของปลาบึก ขนาด 20-30 กิโลกรัม จากบ่อเล้ียง จรัลฟาร์ม อ . พาน จ.เชียงราย 
ต่อเน้ือปลา 100 กรัม (หน่วย: มิลลิกรัม/100 กรัม)  

รายการวเิคราะห์ เนือ้ปลา เนือ้ส่วนท้อง ไขมัน หนังปลา 
โปรตีน (%) 20.0 17.5 0.1 33.5 
ไขมนั (%) 5.7 24.8 85.7 2.2 
กรดไขมนัทั้งหมด 3,900 19,360 40,070 - 
กรดไขมนัอ่ิมตวั  1,720 8,330 16,610 - 
กรดไขมนัไม่อ่ิมตวั ต าแหน่งเดียว  1,300 6,550 13,980 - 
กรดไขมนัไม่อ่ิมตวั หลายต าแหน่ง  850 4,390 9,480 - 
กรดโอเลอิก 1,080 5,340 11,420 - 
กรดไลโนเลอิก 420 2,050 4,580 - 
EPA 0 140 390 - 
DHA 150 740 1,520 - 
 

หมายเหตุ  ท่ีมากองพฒันาอุตสาหกรรมสตัวน์ ้ า กรมประมง รายงานผลการวเิคราะห์คุณค่าอาหาร เลขท่ีอา้งอิง 
BT/230549/01 

 
ตารางที ่2 การเปรียบเทียบปริมาณโคเลสเตอรอล และไขมนัโอเมกา้-3 ชนิด DHA และ EPA 

ชนิดปลา 
 

โคเลสเตอรอล 
 

DHA 
(มิลลิกรัม/100 กรัม)  

EPA  
(มิลลิกรัม/100 กรัม) 

ปลาทูน่า  -  2877  1288  

ปลาลูกผสม (Thai Panga Fish)  10  1890  680  

ปลาแมกเคอเรล  -  1718  1214  

ปลาซาร์ดีน   -  1136  1381  

ปลาเทราต ์ -  983  247  

ปลาแซลมอล  -  820  492  

ปลาช่อน  44  710  160  

ปลาทู  76  778  636  

แหล่งท่ีมา: ขอ้มูลจากสถาบนัอาหาร  เวบ็ไซต์: http://www.nfi.or.th 

http://www.nfi.or.th/


กรดไขมนัชนิด omega-3 และ omega-6 เป็นกรดไขมนัท่ีจ าเป็นส าหรับร่างกาย แต่ร่างกายไม่
สามารถผลิตเองตอ้งไดรั้บจากสารอาหาร น ้ามนัปลาจากตบัของปลาเน้ือขาว เช่น ปลาคอ็ด หรือเน้ือของปลา
ท่ีมีมนัมาก เช่น ปลาแซลมอล มีกรดไขมนัชนิด  omega-3 (กรด linolenic) ไดแ้ก่ กรด docosahexaenoic 
(DHA) และ กรด eicosapentaenoic (EPA) ซ่ึงมีคุณสมบติัช่วยลดไขมนัในเลือด ป้องกนัการเกิดโรคหวัใจ 
ชลอขบวนการอกัเสบ พฒันาสมองของทารกในช่วงสามเดือนสุดทา้ยของการตั้งครรภ ์และพฒันาการ
มองเห็นภาพ และการไดย้นิของเด็กท่ีก าลงัเจริญเติบโต (Carlson et al., 1994; Horrocks and Yeo, 1999; เออร์
เซล, 2548) ส่วนกรดไขมนัชนิด omega-6 (กรด linoleic) พบมากในอาหารจ าพวกปลาและน ้ามนัพืช มี
คุณสมบติัช่วยลดอาการผวิหนงัอกัเสบ และบรรเทาอาการปวดประจ าเดือน (เออร์เซล, 2548)  

สมาคมโรคหวัใจของสหรัฐอเมริกาแนะน าใหค้นทัว่ไปรับประทานอาหารหรืออาหารเสริม  ท่ี
ประกอบดว้ยกรดไขมนัไม่อ่ิมตวัหลายต าแหน่งชนิด omega - 3 เป็นกรดไขมนัจ าเป็น เช่น EPA และ DHA 
เน่ืองจากสามารถช่วยลดอตัราการตายจากโรคหลอดเลือดหวัใจได้ (DeFilippis and Sperling, 2006)  
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9. ประโยชน์ทีค่าดว่าจะได้รับ 
 9.1โดยการถ่ายทอดองคค์วามรู้สู่ชุมชนทุกระดบั เพื่อกระตุน้ใหผู้บ้ริโภคชาวไทยหนัมาบริโภคปลา
บึกและปลาหนงัเน้ือขาว ใหม้ากข้ึน  ซ่ึงจะเป็นผลดีทั้งในดา้นการลดค่าใชจ่้ายในการดูแลสุขภาพของ
ประชาชน และท าใหป้ระชาชนมีคุณภาพชีวติท่ีดีข้ึน 

9.2 โดยบริการความรู้แก่ภาคธุรกิจ และเอกชนสามารถน าขอ้มูลจากการวจิยัไปประชาสัมพนัธ์ 
เพื่อใหก้ารจ าหน่ายดีข้ึน ผูป้ระกอบการดา้นผลิตภณัฑเ์สริมอาหารสนใจขอ้มูลจากการวจิยั และผลกัดนัสู่การ
ใชง้านในเชิงพาณิชยผ์า่นกลไกการอนุญาตใหใ้ชสิ้ทธิในเทคโนโลย ีหรือการสร้างธุรกิจ  

9.3 องคค์วามรู้ท่ีไดมุ้่งสร้างมูลค่าและคุณค่าเพิ่มแก่งานวจิยั ท่ีมีเป้าหมายในการน าผลส าเร็จพฒันา
แปลงเป็นนวตักรรมเชิงพาณิชย์ โดยสามารถน าไขมนัจากปลาฯ ไปพฒันาเป็นอาหารสุขภาพ  เพิ่มรายได้
ใหแ้ก่กลุ่มเกษตรกร ผูป้ระกอบการฟาร์มปลาบึก และผูป้ระกอบการดา้นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 

9.4 เป็นการสร้างโอกาส อาชีพ เพิ่มรายไดใ้หแ้ก่กลุ่มเกษตรกรผูเ้ล้ียงปลาโดยตรง และส่งผล
ทางออ้มในการช่วยใหก้ลุ่มเกษตรกรผูเ้ล้ียงปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาวเป็นทางเลือกอาชีพท่ีมัน่คงต่อไป 
 9.5 สามารถน าความรู้พื้นฐานท่ีไดม้าท าการศึกษาฤทธ์ิทางชีวภาพในเชิงลึกต่อไป 
10.5  สามารถน าความรู้พื้นฐานท่ีไดม้าท าการศึกษาฤทธ์ิทางชีวภาพในเชิงลึกต่อไป 
  9.6  สามารถสร้างและส่งเสริมนกัวจิยัหนา้ใหม่อยา่งนอ้ย 3 คน  

9.7 ไดผ้ลงานวจิยัตีพิมพใ์นวารสารระดบัชาติ หรือนานาชาติอยา่งนอ้ย 1 เร่ือง 
9.8 ไดบ้ณัฑิตระดบัปริญญาโทหรือเอกจากการท าวจิัยในโครงการน้ีอยา่งนอ้ย 1 คน 

 9.9  เกิดความร่วมมือในระดบัมหาวทิยาลยัระหวา่งคณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน ้า  
มหาวทิยาลยัแม่โจ ้กบั ภาควชิาสรีรวทิยา คณะแพทยศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่  
 
10. การวางแผนการทดลองและวธีิการ 

10.1 จดัหาและเตรียมน ้ามนัปลาบึก ปลาสวาย และปลาหนงัเน้ือขาว (ลูกผสม) เพื่อการทดสอบ 
(รายละเอียดเพิ่มเติมอยูใ่นโครงการยอ่ย) 
 10.2 ตรวจคดักรองทางเคมีเพื่อตรวจหาชนิดและปริมาณสารท่ีพบใน น ้ามนัปลาบึก  โดยการท า GC-
MS (Gas-chromatography-Mass spectrometry) หรือ HPLC (High Performance Liquid Chromatography) 
ซ่ึงใช้เป็น  fingerprint ของน ้ามนัปลา และเป็นประโยชน์ในการก าหนดมาตรฐาน ตรวจคดักรองทา งเคมี 
(Chemical screening) โดยเฉพาะปริมาณกรดไขมนัชนิด  omega-3 รวมทั้งอนุพนัธ์คือ กรด docosahexaenoic 
(DHA) และ กรด eicosapentaenoic (EPA)  

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/sites/entrez?Db=pubmed&Cmd=Search&Term=%22Whelan%20J%22%5BAuthor%5D&itool=EntrezSystem2.PEntrez.Pubmed.Pubmed_ResultsPanel.Pubmed_DiscoveryPanel.Pubmed_RVAbstractPlus
javascript:AL_get(this,%20'jour',%20'J%20Nutr.');


10.3 การศึกษาฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระโดยทดสอบฤทธ์ิก าจดัอนุมูล superoxide อา้งอิงจากวธีิการของ 
Nikishimi et al. (1972) ค านวณหา % Inhibition ของสารสกดั โดยใช ้ gallic acid เป็น standard control 
(รายละเอียดเพิ่มเติมอยูใ่นโครงการยอ่ย) 

10.4 การศึกษาฤทธ์ิทางชีวภาพในการตา้นอนุมูลอิสระและตรวจระดบัไขมนัในเลือดของหนูขาวท่ี
บริโภคน ้ามนัปลาบึก ปลาสวาย และปลาหนงัเน้ือขาว (ลูกผสม) โดยเหน่ียวน าใหห้นูเกิดภาวะไขมนัในเลือด
สูงดว้ยการใหอ้าหารท่ีมีไขมนัสูง (ปริมาณไขมนั 60% ของจ านวนพลงังานทั้งหมดในอาหาร) เป็นเวลา 4 
สัปดาห์จากนั้นใหน้ ้ามนัปลาบึก ปลาสวาย และปลาหนงั เน้ือขาว (ลูกผสม) เป็นเวลาอยา่งนอ้ย 4-6 สัปดาห์ 
โดยสัตวท์ดลอง จะไดรั้บอาหารไขมนัสูงต่อเน่ืองจนส้ินสุดการทดลอง ท าการบนัทึกน ้าหนกั และตรวจ
ระดบัน ้าตาล และไตรกลีเซอไรดทุ์กๆ 2 สัปดาห์ตลอดการทดลอง เม่ือส้ินสุดการทดลองเก็บตวัอยา่งเลือด
เพื่อวดัระดบัน ้าตาลglucose Triglyceride  Cholesterol, Low density lipoprotein cholesterol (LDL) และ 
High density lipoprotein cholesterol (HDL)  Glutathione (GSH) Malondehyde (MDA) เปรียบเทียบกบักลุ่ม
ควบคุมท่ีใหอ้าหารปกติ  และกลุ่มท่ีไดรั้บอาหารปกติและไดรั้บน ้ามนัปลาในขนาด 0.4 กรัม/กก. จากน ้ามนั
ปลาท่ีขายในทอ้งตลาดในขนาด 500 มก./แคปซูล (Hasan et al., 2004) โดยการป้อนเขา้ปากทุกวนั
(รายละเอียดเพิ่มเติมอยูใ่นโครงการยอ่ย) 

10.4 การศึกษาศกัยภาพทางการตลาดของผลิตภณัฑเ์สริมอาหารจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว 
โดยการส ารวจความคิดเห็นของผูบ้ริโภคเก่ียวกับผลิตภณัฑเ์สริมอาหารในเขตเมืองของจงัหวดัเชียงใหม่เป็น
ตวัแทนผูบ้ริโภคและแบ่งตวัแทนผูบ้ริโภคออกเป็น 4 กลุ่มอาย ุ คือ   20-29 ปี   30-39 ปี  40-49 ปี  และ
มากกวา่ 50 ปี  กลุ่มละ 100 คน  รวม  400 คน (รายละเอียดเพิ่มเติมอยูใ่นโครงการยอ่ย) 
 
11. แผนการสร้างนักวจัิยรุ่นใหม่จากการท าการวจัิยตามแผนงานวจัิย   

แผนการวจิยัน้ี แบ่งเป็น 2 โครงการยอ่ย โดยมีนกัวจิยัรุ่นใหม่อยู ่ 3 คน และเป็นผูท่ี้ส าเร็จการศึกษา
ระดบัปริญญาเอกมาไม่เกิน 5 ปี จ  านวน 2 คน ดงันั้นจึงเป็นการสนบัสนุนการสร้างนกัวจิยัรุ่นใหม่ อีกทั้ง
โครงการยงัมีการวางแผ นในการผลิตนกัวจิยัระดบัปริญญา ตรี โท เอก และผูช่้วยวจิยั ซ่ึงจะเป็นการส่งเสริม
การสร้างนกัวจิยัรุ่นใหม่ต่อไป 
 
12. กลยุทธ์ของแผนงานวจัิย  

เน่ืองจากปลาบึก และปลาหนงัเน้ือขาว มีกรดไขมนัชนิด  omega-3 เหมือนกบัปลาทะเล  การทดสอบ
ฤทธ์ิทางชีวภาพจะท าใหไ้ด้ องคค์วามรู้ ท่ีสนบัสนุนการ เพิ่มมูลค่าเชิงพา ณิชยใ์หก้บัปลากลุ่มน้ีไดเ้ป็นอยา่งดี 
หากมีการเผยแพร่คุณประโยชน์  และยงั สามารถน าน ้ามนัปลา จากส่วนไขมนัท่ีเหลือใช้ ไปพฒันาเป็น
ผลิตภณัฑเ์สริมอาหารได ้เน่ืองจากประเทศไทยมีศกัยภาพและความพร้อมในการเพาะเล้ียง การจดัการฟาร์ม
และอุตสาหกรรมส่ง ออกปลาแช่แขง็ ไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ นอกจากน้ี จะสร้างความเป็นต่อต่อตราสินคา้ 
(Branding) ไดดี้ในระดบัโลก หากไดรั้บการสนบัสนุนใหมี้การท าเป็นผลผลิตระดบัอุตสาหกรรมการส่งออก
อยา่งจริงจงั 



 ภายหลงัไดผ้ลผลิตจากงานวจิยัตน้น ้าโดยทราบประโยชน์ของการบริโภคน ้ามนัจากปลา หนงัน ้าจืด
ในระดบังานวจิยั   การสร้างมูลค่าเพิ่ม (Value Added) ใหก้บัผลผลิตจากงานวจิยัประกอบดว้ยการพฒันา
ผลิตภณัฑน์ ้ามนัจากปลา หนงัน ้าจืด ในรูปแบบต่างๆ ท่ีเหมาะสมกบัผูบ้ริโภค ในขณะเดียวกนักระบวนการ
ผลิตและผลิตภณัฑร์วมทั้งสูตรการผลิตผลิตภณัฑน์ ้ามนัจากปลา หนงัน ้าจืด ท่ีมีความใหม่     ไม่ซ ้ าซอ้นการ
ประดิษฐใ์ด จะไดรั้บการคุม้ครองทรัพยสิ์นทางปัญญาท่ีเหมาะสมแต่ละประเภท  อาทิเช่นสิทธิบตัร /อนุ
สิทธิบตัร  และ /หรือความลบัทางการคา้  และ /หรือลิขสิทธ์ิ  ในเบ้ืองตน้การศึกษาความเป็นไปไดท้าง
การตลาด (Marketing Feasibility Study) ของผลิตภัณฑน์ ้ามนัจากปลาหนงัน ้าจืด  เป็นส่วนประกอบท่ีส าคญั
ของการบริหารจดัการผลผลิตงานวจิยั เพื่อท าใหเ้กิดคุณค่าเพิ่ม (Value Creation) ท าใหเ้ห็นทิศทางของ
ผลิตภณัฑใ์หม่ท่ีเกิดข้ึนวา่สามารถเขา้สู่การแข่งขนัใน      เชิงธุรกิจไดห้รือไม่อยา่งไร กอปรกบัเป็นแนวทาง
และขอ้มูลส าหรับการจดัท าแผนธุรกิจของผลิตภณัฑน์ ้ามนัจากปลาหนงัน ้าจืดในทา้ยท่ีสุด    
 การด าเนินการในประเด็นต่างๆ ท่ีกล่าวถึงทั้งการสร้างมูลค่าเพิ่ม และการท าใหเ้กิดคุณค่าเพิ่มในแต่
ละกิจกรรม เป็นการเตรียมความพร้อมของผลิตภณัฑท่ี์จะผลกัดนัสู่การใชง้านในเชิงพาณิชยผ์า่นกลไกก าร
อนุญาตใหใ้ชสิ้ทธิในเทคโนโลย ีหรือ การสร้างธุรกิจ  
 
13. ระยะเวลา และสถานทีท่ าการวจัิย     
ระยะเวล า 12  เดือน  
 

แผนการด าเนินงาน 
12 เดือน 

1-2 3-4 5-6 7-8 9-10 11-12 
1. เตรียมน ้ามนัปลา 3 ชนิด เพื่อการทดสอบฤทธ์ิ   
2. การตรวจทางเคมีเพื่อหา Fingerprint 
3. การทดสอบฤทธ์ิทางชีวภาพ 
4. ทดสอบความเป็นพิษเฉียบพลนั 
5. การศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาด  
6.รายงานฉบบัสมบูรณ์  

      

สถานที ่  1. คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน ้า มหาวทิยาลยัแม่โจ ้
 2. ภาควชิาเทคโนโลยทีางอาหาร คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมการเกษตร  

มหาวทิยาลยัแม่โจ ้
   3. ภาควิชาสรีรวิทยา  คณะแพทยศาสตร์  มหาวิทยาลยัเชียงใหม ่

 
 
 
 
 



14. แผนการใช้จ่ายงบประมาณของแผนงานวจัิย   
รายละเอียดงบประมาณท่ีเสนอขอตามหมวดเงินประเภทต่าง  ๆ  

รายการ  จ านวนเงิน 

1. หมวดค่าจ้างช่ัวคราว   
ค่าจา้งผูช่้วยนกัวจิยั  1  คน อตัรา 7,940 บาท/เดือน จ านวน 12  เดือน            95,280 

2. หมวดค่าใช้สอย 
กจิกรรมที ่1 ฤทธ์ิทางชีวภาพของน ้ามนัปลา 

  

ค่าเดินทางไปจดัหาตวัอยา่งเพื่อการทดสอบ 4 คร้ังๆละ 5,000 บาท 20,000 
ค่าจดัเตรียมน ้ามนัปลาจากปลา 3 ชนิดๆละ 15,000 บาท 45,000 
ค่าสัตวท์ดลอง และค่าขนส่ง 70,000 
ค่าอาหาร และวสัดุรองนอนของสัตวท์ดลอง 10,000 
ค่าจา้งดูแลสัตวท์ดลอง 5 เดือนๆละ 1,200 บาท 6,000 
ค่าวเิคราะห์การตรวจชนิดและปริมาณไขมนัจากปลา3ชนิดๆละ 25,000 บาท 75,000 
ค่าวเิคราะห์ฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระของน ้ามนัปลา 3 ชนิดชนิดๆละ 8,000 บาท 24,000 
ค่าวเิคราะห์คุณสมบติัทางกายภาพของน ้ามนัปลา 3 ชนิดชนิดๆละ 2,000 บาท 6,000 
ค่าจา้งเหมาวเิคราะห์ LDL ตวัอยา่งละ 100 บาท 100 ตวัอยา่ง 10,000 
ค่าจา้งเหมาวเิคราะห์ HDL ตวัอยา่งละ 100 บาท 100 ตวัอยา่ง 10,000 
ค่าจา้งพิมพร์ายงาน 3,000 
ค่าถ่ายเอกสารการคน้ควา้ขอ้มูล 2,000 
ค่าจดัท ารายงานความกา้วหนา้ 3,000 
ค่าเดินทางไปเสนอผลงาน  20,000 
กจิกรรมที ่2 การศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาดของน ้ามนัปลา 
ค่าจา้งและค่าเดินทางไปเก็บขอ้มูลของพนกังานสอบถามจ านวน 400 ราย     
ค่าแบบสอบถามและอุปกรณ์ในการส ารวจ      
ค่าจา้งพิมพร์ายงาน 

 
40,000 
10,000 

3,000 
ค่าจดัท ารายงานความกา้วหนา้ 3,000 

รวมหมวดค่าใช้สอย 360,000 

3. หมวดค่าตอบแทน 50,000 
รวมหมวดค่าตอบแทน 50,000 

4. หมวดค่าวสัดุ   
วสัดุส านกังาน 10,000 
ค่าวสัดุวทิยาศาสตร์ และเคร่ืองแกว้  
 

30,000 



ค่าสารเคมีส าหรับการวเิคราะห์  
       glucose 
       triglyceride 
       cholesterol 
       GSH 
       MDA 

 
8,000 

10,000 
6,500 

55,000 
55,000 

ค่าวสัดุคอมพิวเตอร์ 20,000 
ค่าเอกสารประกอบการคน้ควา้วจิยั 3,220 
ค่าวสัดุอ่ืน ๆ เช่น วสัดุและอุปกรณ์ไฟฟ้า 5,000 

รวมหมวดค่าวสัดุ 202,720 

รวมเงินทีเ่สนอขอปีงบประมาณ  2553 708,000 

5. ค่าธรรมเนียมการอุดหนุนสถาบัน (10%) 71,000 

รวมเงินทั้งส้ิน 779,000 

 
15. ผลส าเร็จและความคุ้มค่าของการวจัิยตามแผนการบริหารงาน และแผนการด าเนินงาน ตลอดแผน
งานวจัิย    งานวจิยัคร้ังน้ีท าใหท้ราบถึงศกัยภาพของน ้ามนัปลาและประเมินศกัยภาพทางการตลาดของ
ผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลาจากปลาน ้าจืดเพื่อน าไปสู่การประยกุตใ์ชเ้ป็นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร เป็นผลส าเร็จท่ีจะ
กา้วไปสู่ผลส าเร็จก่ึงกลาง คือ ผลส าเร็จตามเป้าประสงค์ (I) 

ระดับความส าเร็จของงาน (เลือกได้ 1 ระดับ) 
      P (Preliminary results)  
        I (Intermediate results) 
                 G (Goal results) 

16.ข้อเสนอการวจัิยหรือส่วนหน่ึงส่วนใดของข้อเสนอการวจัิยนี้ (เลือกได้เพียง 1 ข้อ) 
            1.  ไม่ไดเ้สนอต่อแหล่งทุนอ่ืน 
    2.   เสนอต่อแหล่งทุนอ่ืน (ระบุช่ือแหล่งทุน)                                             . 
  2.1  ช่ือโครงการท่ีเสนอ                                                                      . 
  2.2  คาดวา่จะทราบผล                                                                        .   

17. ค าช้ีแจงอืน่ๆ  
การใชส้ัตวท์ดลองเพื่อการศึกษาในโครงการวจิยัน้ีเป็นวธีิการมาตรฐานท่ีไดรั้บการยอมรับในระดบั

นานาชาติ และอยูใ่นระหวา่งด าเนินการขออนุมติัความเห็นชอบจากคณะกรรมการจรรยาบรรณการใช้
สัตวท์ดลองของคณะแพทยศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
18. หนังสือรับรองการเป็นทีป่รึกษาของโครงการวจัิย  
รองศาสตราจารย ์ดร. ดวงตา กาญจนโพธ์ิ เป็นท่ีปรึกษาของโครงการวจิยั 



 
19.  ลงลายมือช่ือ ผู้อ านวยการแผนงาน   เพือ่ให้ค ารับรองในการจัดท าข้อเสนอการวจัิยและด าเนินการวจัิย
ตามประกาศส านักงานคณะกรรมการวจัิยแห่งชาติ (วช .) เร่ือง  การรับข้อเสนอการวจัิยเพือ่ขอรับการ
สนับสนุนทุนอุดหนุนการวจัิย  ประจ าปีงบประมาณ 2553 

 
 
       ลงช่ือ ................................................. 
                 (ดร.ดวงพร อมรเลิศพิศาล) 

               หวัหนา้แผนงานวิจยั 
                   วนัท่ี  8  กนัยายน พ.ศ. 2553 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



20. ค าอนุมัติของผู้ บังคับบัญชา ระดับอธิบดี หรือเทยีบเท่าของภาครัฐ หรือกรรมการผู้จัดการใหญ่ หรือ
เทยีบเท่าในส่วนของภาคเอกชน  ในการยนิยอม /อนุญาต ให้ด าเนินการวจัิยรวมทั้งให้ใช้สถานที ่ อุปกรณ์  
และสาธารณูปโภคในการด าเนินการวจัิย 

 

 
       ลงช่ือ ................................................. 
                   (........................................) 

             ต าแหน่ง...........................................                          
                       วนัท่ี       กนัยายน พ.ศ. 2553 

 
 
 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 



 
ส่วน ข : ประวติัคณะผูว้จิยั 
หัวหน้าโครงการ 
ช่ือ-นามสกุล (ภาษาไทย)  นางดวงพร อมรเลิศพิศาล   
ช่ือ-นามสกุล (ภาษาองักฤษ)  Mrs. Doungporn Amornlerdpison 
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ประสบการณ์ท างาน  
พ.ศ. 2536-2549 นกัวจิยัประจ าหอ้งปฏิบติัการผลิตภณัฑธ์รรมชาติของสถาบนัวจิยัจุฬาภรณ์ 

ศูนยว์จิยั ณ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่  
พ.ศ. 2549-2551 นกัวจิยัในโครงการวจิยั กลุ่มสารท่ีมีฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระ ระงบัการเกิดแผลใน

กระเพาะอาหาร และลดความดนัโลหิตจากสาหร่ายทะเลบางชนิด โดยไดรั้บทุน
สนบัสนุนจาก ส านกังานการอุดมศึกษา (สกอ.) และ ส านกังานกองทุนสนบัสนุน
การวจิยั (สกว.)    

พ.ศ. 2552  อาจารยป์ระจ าคณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน ้า   
    มหาวทิยาลยัแม่โจ ้  
สาขาวชิาทีเ่ช่ียวชาญ การวจิยัและพฒันาคุณค่าของผลิตภณัฑธ์รรมชาติ โด ยเนน้การศึกษาฤทธ์ิทาง
ชีวภาพท่ีเก่ียวกบัเภสัชวทิยาและพิษวทิยา  
ประวตัิการศึกษา  
พ.ศ. 2532  วทิยาศาสตรบณัฑิต (พยาบาลศาสตร์) มหาวทิยาลยัเชียงใหม ่
พ.ศ.2536  วทิยาศาสตรมหาบณัฑิต (เภสัชวทิยา) มหาวทิยาลยัเชียงใหม ่
พ.ศ.2551   วทิยาศาสตรดุษฎีบณัฑิต (เทคโนโลยชีีวภาพ) มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
งานวจัิย  
ปี พ.ศ. งานวจิยั สถาบนัท่ีใหทุ้นวจิยั 
2536-2549 1.การศึกษาฤทธ์ิทางเภสัชวทิยาของปัญจขนัธ์ 

2.การทดสอบฤทธ์ิต่อทางเดินอาหารของสมุนไพรไทย  
3.การทดสอบฤทธ์ิรักษาแผลในกระเพาะอาหารและ
พิษวทิยาของส่วนสกดั mucilageจากกระเจ้ียบแดง  

4.การศึกษาพิษวทิยาของปัญจขนัธ์  
5.ผลิตภณัฑไ์ล่ยงุจากเปราะหอม  

สถาบนัวจิยัจุฬาภรณ์ 
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6.ต ารับยาพื้นบา้นส าหรับรักษาอาการท่ีเก่ียวกบัระบบ
ทางเดินอาหาร : ตน้ไมท่ี้มีฤทธ์ิรักษาแผลในกระเพาะอาหาร  

7.การประเมินดา้นพิษวทิยาและฤทธ์ิต่อระบบหวัใจและ
หลอดเลือดของเปลา้ใหญ่  

8.การศึกษาฤทธ์ิทางเภสัชวทิยาและพิษวทิยาของเนระพสีู 
9.ฤทธ์ิต่อระบบประสาทส่วนกลางของล าไย 
10.การศึกษาฤทธ์ิทางเภสัชวทิยาของสาหร่ายน ้าจืดขนาด
ใหญ่ในภาคเหนือของประเทศไทย 

2548-2550 1.การทดสอบฤทธ์ิตา้นแผลกระเพาะอาหาร 
(โครงการวจิยัยอ่ยในโครงการการศึกษาฤทธ์ิทางเภสัชวทิยา
และการพฒันารูปแบบวตัถุดิบพร้อมใชข้องสารสกดัจาก ขิง 
พริกไทย และดีปลีระยะท่ี 2)   
2. การทดสอบฤทธ์ิตา้นการการอกัเสบของน ้ามนัหอมระเหย  
(โครงการวจิยัยอ่ยในโครงการการพฒันาและทดสอบ
ประสิทธิภาพทางคลินิกในผลิตภณัฑท์าแกป้วดอกัเสบ
กลา้มเน้ือ อยูใ่นชุดโครงการการศึกษาพฒันาสมุนไพร : ตรี
กฎุก)  

ส านกังานคณะกรรมการวจิยั
แห่งชาติ 

2549 1.การประเมินความปลอดภยั และ ฤทธ์ิระงบัภาวะตบัอกัเสบ 
การท างานของไตเส่ือมของผลิตภณัฑ์ Limex    
2.ฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระของผลิตภณัฑ์ Limex  

บริษทั บีโพรดกัส์ อินดสัตร้ี 
จ  ากดั 

2549-2551 
 

โครงการวจิยั :  กลุ่มสารท่ีมีฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระ ระงบัการ
เกิดแผลในกระเพาะอาหาร และลดความดนัโลหิตจากสาหร่าย
ทะเลบางชนิด 
 

ส านกังานการอุดมศึกษา 
(สกอ.) และ ส านกังาน
กองทุนสนบัสนุนการวจิยั
(สกว.)    

2551-2552 
 
 

โครงการวจิยั  ฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระและระงบัการเกิดแผลใน
กระเพาะอาหารของสาหร่ายน ้าจืดขนาดใหญ่เพื่อประยกุตใ์ช้
ในผลิตภณัฑเ์สริมอาหารและเคร่ืองส าอาง  

ส านกังานคณะกรรมการวจิยั
แห่งชาติ 

2552-2553 
 
 

โครงการวจิยั ฤทธ์ิลดความดนัโลหิต และป้องกนัการเกิด
แผลในกระเพาะอาหารของผลไมไ้ทย 8 ชนิด  

 

ส านกังานกองทุนสนบัสนุน
การวจิยั(สกว.)    

2552-2553 
 
 

โครงการวจิยั ฤทธ์ิตา้นความเหน่ือยลา้ของพืชท่ีมีสรรพคุณ
ฟ้ืนฟูพละก าลงัและชะลอความชราตามภูมิปัญญาของชาว
ไทยภูเขา  

ส านกังานกองทุนสนบัสนุน
การวจิยั(สกว.)    



ผลงานวจัิยทีต่ีพมิพ์ในวารสารนานาชาติในฐานสากล  
1. Kawpinit, D., Rujjanawate, C., Kanjanapothi, D., Panthong, A., Taesotikul, T. 2000.  Gynostemma 

pentaphyllum makino: a plant with therapeutic potentials. ACGC Chemical Research Communications 
11: 60-61.  

2. Rujjanawate, C., Kanjanapothi, D., Amornlerdpison, D. 2000. The gastroprotective effect of the 
aqueous extract of roselle. Thai J Phytophamacy 7(2): 1-6.  

3. Rujjanawate, C., Amornlerdpison, D., Kanjanapothi, D. 2001. Gastroprotective effect of Thai 
propolis. Thai J Pharmacol 23(1): 9-15.  

4. Rujjanawate, C., Amornlerdpison, D., Kanjanapothi, D. 2001. Gastroprotective effect of Thai roselle 
mucilage. Thai J Pharmacol 23(2-3): 95-100.  

5. Kanjanapothi, D., Panthong, A., Lertprasertsuke, N., Taesotikul, T., Rujjanawate, C., Kaewpinit, D., 
Sudthayakorn, R., Choochote, W., Chaithong, U., Jitpakdi, A., Pitasawat, B. 2004. Toxicity of crude 
rhizome extract of Kaempferia galanga L. (Proh Hom). J. Ethnopharmacology 90(2-3): 359-365.  

6. Rujjanawate, C., Kanjanapothi, D., Amornlerdpison, D. 2004. The anti-gastric ulcer effect of 
Gynostemma pentaphyllum Makino. Phytomedicine 11(5): 431-435.  

7. Rujjanawate, C., Kanjanapothi, D., Amornlerdpison, D. 2004. Analgesic effect of Sapindus rarak 
Pericarp. J. Trop. Med. Plants. 5(1): 11-14 

8. Rujjanawate, C., Kanjanapothi, D., Amornlerdpison, D and S.Pojanagaroon. 2005. Anti-gastric ulcer 
effect of Kaempferia parviflora. J. Ethnopharmacology. 102: 120-122.  

9. Rujjanawate, C., Kanjanapothi, D., Amornlerdpison, D. 2005. Antiulcerogenic activity of 
Microspora floccosa. J. Trop. Med. Plants. 6(2): 153-157.  

10. Peerapornpisal, Y., Amornlerdpison, D. Rujjanawate, C., Ruangrit, K. and Kanjanapothi, D.  2006. 
Two endemic species of macroalgae in Nan river, Northern Thailand, as therapeutic agents. Science 
Asia 32 supplement 1: 71-76. 

11. Amornlerdpison D, Peerapornpisal Y, Rujjanawate C, Taesotikul T, Nualchareon M, Kanjanapothi D 
(2007): Hypotensive Activity of Some Marine Algae. J Sci Res Chula (section T): 363-368. 

12. Amornlerdpison, D., Peerapornpisal, Y., Rujjanawate, C., Taesotikul, T., Nualchareon, M., 
Kanjanapothi, D. (2007). Antioxidant activity of Padina minor Yamada.  KMITL Science and 
Technology Journal 7 (S1):1-7. 

13. Amornlerdpison, D., Peerapornpisal, Y., Taesotikul, T., Utan J., Nualchareon, M., Kanjanapothi, D. 
(2008). Antioxidant activity of Sargassum polysystum C.Agardh.  J Fish Tech Res 2 (2):96-103. 

14. Amornlerdpison, D., Peerapornpisal, Y., Taesotikul, T., Noiraksar T., Kanjanapothi, D. (2009). 
Gastroprotective activity of Padina minor Yamada.  Chiang Mai J Sci 36 (1): 94-103. 



15. Boonchum W, Amornlerdpison D., Peerapornpisal Y., Kanjanapothi D., Taesotikul T., 
Vacharapiyasophon P. (2009). Gastroprotective activity of marine alga, Turbinaria conoides. 
Phycologia 48(4) Suppl: 11. 

16. Peerapornpisal Y., Kanjanapothi, D, Taesotikul, T., Amornlerdpison D. (2009). Potential of some 
freshwater algae in Northern Thailand as nutraceutical. Phycologia 48(4) Suppl: 104. 

หนังสือ 
1. ไชยยง รุจจนเวท, ดวงตา กาญจนโพธ์ิ, ดวงพร อมรเลศิพศิาล บรรณาธิการ. 20 ปี สวนสมุนไพร สมเด็จ

พระเทพรัตนราชสุดาฯ สยามบรมราชกุมารี. บริษทั ปตท. จ ากดั (มหาชน), 2549 
2. Chaiyong Rujjanawate, Duangta Kanjanapothi, Doungporn Amornlerdpison Editors. 20th Aniversary 

HRH Princess Chakri Sirindhorn Herbs Garden. PTT Public Company Limited, 2006.  
งานทีอ่ยู่ระหว่างด าเนินการ 
1. จดัท า manuscript ส าหรับการตีพิมพใ์นวารสารวชิาการนานาชาติ จ  านวน 2 ฉบบั  

1.1 Vasodilator and other cardiovascular effects of Padina minor Yamada 
1.2 A brown marine alga, Padina minor Yamada, a potential as nutraceutical and cosmeceutical 

2. จดัท า manuscript ส าหรับการตีพิมพใ์นวารสารวชิาการระดบัชาติ จ  านวน 3  ฉบบั 
 2.1 Biological activity of Padina minor Yamada 
 2.2 ศกัยภาพของสาหร่ายเตาในการเป็นผลิตภณัฑเ์คร่ืองส าอาง 
 2.3 ฤทธ์ิปกป้องแผลกระเพาะอาหารของสาหร่ายเตา 
รางวลัด้านวชิาการ  
รางวลัดีเด่น     การน าเสนอผลงานภาคบรรยาย เร่ือง ฤทธ์ิลดความดนัโลหิตของสาหร่ายทะเลบางชนิด ใน
การประชุมวชิาการสาหร่ายและแพลงกต์อนแห่งชาติคร้ังท่ี 3   เม่ือวนัท่ี 21-23 มีนาคม 2550 จดัโดยชมรม
สาหร่ายและแพลงกต์อนแห่งประเทศไทยร่วมกบัภาควชิาวทิยาศาสตร์ทางทะเล จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั ณ 
คณะวทิยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั   
การไปเสนอผลงานระดับชาติ 
รูปแบบการบรรยาย 

1. Amornlerdpison, D., Peerapornpisal, Y., Rujjanawate, C., Taesotikul, T., Nualchareon, M., 
Kanjanapothi, D. (2007): Hypotensive Activity of Some Marine Algae  

 ในการประชุมวชิาการสาหร่ายและแพลงกต์อนแห่งชาติคร้ังท่ี 3 เม่ือวนัท่ี 21-23 มีนาคม 2550  จดั
โดยชมรมสาหร่ายและแพลงกต์อนแห่งประเทศไทยร่วมกบัภาควชิาวทิยาศาสตร์ทางทะเล 
จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั ณ  คณะวทิยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั   

2. ดวงพร อมรเลศิพศิาล  ยวุดี พีรพรพิศาล ธวชั แตโ้สตถิกุล อุเทน จ าใจ มณัฑนา นวลเจริญ และ 
ดวงตา กาญจนโพธ์ิ  ฤทธ์ิตา้นอนุมูลอิสระของ Sargassum Polycystum C. Agardh 



 ในการประชุมวชิาการ ประมง คร้ังท่ี 2 ภายใตห้วัขอ้ “ เพื่อความมัน่คงดา้นการประมงและทรัพยากร
ทางน ้า” จดัโดย คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน ้า มหาวทิยาลยัแม่โจ ้   6-7 ธนัวาคม 
2550 ณ โรงแรมโลตสั ปางสวนแกว้ เชียงใหม่   

3.   ดวงพร อมรเลศิพศิาล ดวงตา กาญจนโพธ์ิ ธวชั แตโ้สตถิกุล และยวุดี พีรพรพิศาล ฤทธ์ิ ทาง
ชีวภาพของสาหร่ายทะเลสีน ้าตาล Padina minor Yamada ในการประชุมวชิาการ สาหร่ายและแพลงก์
ตอนแห่งชาติคร้ังท่ี 4 เม่ือ วนัท่ี 25-27 มีนาคม 2552 ณ โรงแรมโฆษะ  จ.ขอนแก่น 
รูปแบบโปสเตอร์ 

1. Amornlerdpison, D., Peerapornpisal, Y., Rujjanawate, C., Taesotikul, T., Nualchareon, M., 
Kanjanapothi, D. (2007): Antioxidant Activity of Some Marine Algae ในการประชุมวชิาการ
สาหร่ายและแพลงกต์อนแห่งชาติคร้ังท่ี 3 เม่ือวนัท่ี 21-23  มีนาคม 2550 จดัโดยชมรมสาหร่ายและ
แพลงกต์อนแห่งประเทศไทยร่วมกบัภาควชิาวทิยาศาสตร์ทางทะเล จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลั ย ณ  
คณะวทิยาศาสตร์ จุฬาลงกรณ์มหาวทิยาลยั   

2. Amornlertpison D, Peerapornpisal Y, Rujjanawate C, Taesotikul T, Nualchareo M, Kanjanapothi 
D.   Potentials of Gracilaria fisheri : a red seaweed as nutraceuticals ในการประชุม “นกัวจิยัรุ่น
ใหม่ พบ เมธีวจิยัอาวโุส  สกว” จดัโดย ส านกังานกองทุนสนบัสนุนการวจิยั  11-13 ตุลาคม 2550  ณ  
โรงแรมแอมบาสซาเดอร์ ซิต้ี จอมเทียน จงัหวดั ชลบุรี  

3. Amornlertpison D, Peerapornpisal Y, Taesotikul T, Ausvarat W, Jamjai U, Nualchareo M, 
Kanjanapothi D.   Hypotensive activity of Sargassum polycystum ในการประชุม วนัวชิาการ
มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ คร้ังท่ี 3 วถีิวจิยั: สู่สังคมร่มร่ืนและเป็นสุข 23-25 พฤศจิกายน 2550 ณ 
หอประชุมมหาวทิยาลยัเชียงใหม่ จงัหวดัเชียงใหม่ 

4. กฤษณา ดวงจนัทร์ ดวงพร อมรเลศิพศิาล  ดวงตา กาญจนโพธ์ิ ธวชั แตโ้สตถิกุล และยวุดี พีรพรพิ
ศาล. ฤทธ์ิปกป้องแผลกระเพาะอาหารของสาหร่ายเตา ในการประชุมวชิาการสาหร่ายและ
แพลงกต์อนแห่งชาติคร้ังท่ี 4 เม่ือ วนัท่ี 25-27 มีนาคม 2552 ณ โรงแรมโฆษะ จ.ขอนแก่น 

5. ยวุดี พีรพรพิศาล ฐิติกานต ์ปัญโญใหญ่ ชยากร ภูมาศ สุดาพร ตงศิริ  และดวงพร อมรเลศิพศิาล .
 ศกัยภาพของสาหร่ายเตาในการเป็นผลิตภณัฑเ์คร่ืองส าอาง ในการประชุมวชิาการสาหร่าย
และแพลงกต์อนแห่งชาติคร้ังท่ี 4 เม่ือ วนัท่ี 25-27 มีนาคม 2552 ณ โรงแรมโฆษะ จ.ขอนแก่น 

การไปเสนอผลงานระดับนานาชาติ 
1. Amornlerdpison, D., Peerapornpisal, Y., Taesotikul, T., Utan J., Nualchareon, M., Kanjanapothi, 

D. Antioxidant Activity of Padina minor Yamada. The 5th International symposium on Biocontrol 
and Biotechnology, King Mongkut’s Institute of Technology Ladkrabang and Khon Kaen 
University,Nong Khai Campus, November 1-3, 2007.  



2. Amornlertpison D, Yanee P., Peerapornpisal Y, Taesotikul T, Nualchareo M, Kanjanapothi D.  
Padina minor Yamada: potential as a cosmeceutical.  The Vth Asian Pacific Phycological Forum, 
Wellington, New Zealand, November 10-14, 2008.  

การสัมมนาเชิงปฏิบัติการ 
1.   สาหร่ายน ้าจืด: อนุกรมวธิาน การเพาะเล้ียงและการน าไปใชป้ระโยชน์   จดัโดยส านกังานคณะกรรมการ

อุดมศึกษา และโครงการอนุรักษแ์ละใชป้ระโยชน์ความหลากหลายทางชีวภาพ ภาควชิาชีววทิยา คณะ
วทิยาศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ เม่ือวนัท่ี 6 - 10 เมษายน 2550 

2.   การแต่งกล่ินน ้ามนัหอมท่ีเก็บกกัในอานุภาคนาโนส าหรับเคร่ืองส าอางและการเตรียมน ้ามนัหอมระเหย
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คณะวทิยาศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ และศูนยว์จิยัและพฒันาผลิตภณัฑธ์รรมชาติ สถาบนัวจิยัและ
พฒันาวทิยาศาสตร์และเทคโนโลย ี มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ เม่ือวนัท่ี 13 - 15 สิงหาคม 2551 

3. The 1st SFRR-Thai Meeting and Workshop on advance of free radicals, oxidative stress and their 
evaluation methods. Amora Hotel, Chiang Mai, Thailand, December 15-16, 2008. 
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6. สาขาวชิาทีม่ีความช านาญพเิศษ    
 การเพาะเล้ียงและปรับปรุงพนัธ์ุปลา และ การผสมเทียมปลาโดยการใชฮ้อร์โมน  การอนุบาล การ
เล้ียงปลาระบบต่าง ๆ การเก็บน ้าเช้ือแช่แขง็ปลา ผลของการใชฮ้อร์โมนต่อระดบัฮอร์โมนเพศและการพฒันา
อวยัวะสืบพนัธ์ุปลา และการศึกษาโครโมโซมปลาบึกจากแหล่งน ้า 
7. ประสบการณ์ทีเ่กีย่วข้องกบัการบริหารงานวจัิย 

7.1 ผู้อ านวยการแผนงานวจัิย 
      ช่ือแผนงานวจิยั : ระบบการพฒันาเชิงพาณิชยท่ี์ย ัง่ยนืส าหรับการเพาะเล้ียงปลาบึก 
7.2 หัวหน้าโครงการวจัิย 
       ช่ือโครงการวจิยั  : ระบบการเล้ียงแบบรวมส าหรับการเล้ียงกุง้กา้มกรามในบ่อดิน 

                           : การคดัเลือกพอ่แม่พนัธ์ุเพื่อผลิตปลานิลเพศผูโ้ดยการใชฮ้อร์โมน 
Methtestosterone และกวาวเครือแดง (Pueraria mirifica) 
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4.  Pongchaidecha A, Wongmekiat O, Apisariyakul A.  Effect of Coccinia grandis on 
Glycemic Control in Streptozotocin-Diabetic Rats. TJPEN 2003;14(1):18-23. แหล่งทุนจาก
กองทุนสนบัสนุนการวจิยั  คณะแพทยศาสตร์  มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 

5. Pongchaidecha A, Lailerd N, Boonprasert W, Chattipakorn N. Effects of 
curcuminoids supplement on cardiac status in high fat-induced obese rats. Europace Supplements 
2007; 9(3) June: iii118.แหล่งทุนจากกองทุนสนบัสนุนการวจิยั  คณะแพทยศาสตร์  
มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 

 
2.1 งานวจิยัท่ีก าลงัท า :  

ขอ้เสนอการวจิยั  เร่ืองท่ี 1 
 (ภาษาไทย) :  ผลของ pinocembrin ต่อภาวะบาดเจบ็ของกลา้มเน้ือหวัใจในการทดลอง       
    ischemia-reperfusion ของหนู  
(ภาษาองักฤษ) : Effects of pinocembrin on myocardial ischemia-reperfusion injury model in rats 
แหล่งทุน: ส านกังานกองทุนสนบัสนุนการวจิยั คณะแพทยศาสตร์  มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
สถานภาพในการท าวจิยั วา่ไดท้  าการวจิยัลุล่วงแลว้ประมาณร้อยละ 10 
 
ขอ้เสนอการวจิยั  เร่ืองท่ี 2 
 (ภาษาไทย) :  การทดสอบผลของ pinocembrin ต่อการตอบสนองของหลอดเลือดแดง  
      ของไตในภาวะเบาหวาน  

(ภาษาองักฤษ) : Effect of pinocembrin on renal artery rings in experimental diabetic rat s  
แหล่งทุน: ทุนพฒันานกัวจิยัรุ่นใหม่  มหาวทิยาลยัเชียงใหม่ 
สถานภาพในการท าวจิยัวา่ไดท้  าการวจิยัลุล่วงแลว้ประมาณร้อยละ 50 
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ส านักงานคณะกรรมการวจัิยแห่งชาติ (วช.)              แบบ ภค-1ย/53 
 

แบบเสนอโครงการวจัิย (Sub Research) 
ประกอบการเสนอของบประมาณของส านักงานคณะกรรมการวจัิยแห่งชาติ  

ประจ าปีงบประมาณ 2553 

------------------------------------ 
ช่ือโครงการวจัิย (ภาษาไทย)        การศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาดของน ้ามนัปลาจากปลาบึก  และ 

ปลาหนงัเน้ือขาวในการเป็นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 
(ภาษาองักฤษ)   Marketing feasibility study of fish oil from Mekong giant catfish and 

white meat catfish as nutraceutical product  
 
ช่ือแผนงานวจัิย (ภาษาไทย)       ศกัยภาพของน ้ามนัปลาหนงัน ้าจืดในการเป็นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 
   (ภาษาองักฤษ)  Potential of fish oil from freshwater catfish as nutraceutical product 
 

ส่วน  ก : องค์ประกอบของข้อเสนอโครงการวจัิย  
 1. ผู้รับผดิชอบ ประกอบด้วย  
 1.1 หัวหน้าโครงการ 

รศ.ดร.ววิฒัน์ หวงัเจริญ 
Mr. Wiwat Wangcharoen 

หมายเลขบตัรประจ าตวัประชาชน 310120309785 2 
ภาควชิาเทคโนโลยทีางอาหาร คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมการเกษตร มหาวทิยาลยัแม่โจ้  
โทรศพัท ์053-87-8115-6    โทรสาร  053-87-8125      
 E-mail:  wwwangcharoen@yahoo.com 
หนา้ท่ีรับผดิชอบ: รับผดิชอบศึกษาศกัยภาพทางการตลาดของผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 
สัดส่วนงานท่ีรับผดิชอบ 100 % 
1.2 ผู้ร่วมงานวจัิย  
- 
1.3 ทีป่รึกษาโครงการวจัิย   
- 
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1.4 หน่วยงานหลกั    
ภาควชิาเทคโนโลยทีางอาหาร คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมการเกษตร มหาวทิยาลยัแม่โจ้  
โทรศพัท ์053-87-8115-6    โทรสาร  053-87-8125      

 
 1.5 หน่วยงานสนับสนุน 
 -   
2. ประเภทการวจัิย   

 การวจิยัพื้นฐาน (Basic research)  
                   การวจิยัประยกุต ์(Applied research)  

 การพฒันาทดลอง (Experimental development) 
 

3. ค าส าคัญ (Keyword) ของการวจัิย  
การสร้างมูลค่าเพิ่ม (value added)  น ้ามนัปลา (fish oil)  อาหารสุขภาพ (Functional food) ผลิตภณัฑเ์สริม
อาหาร (Nutraceutical) การศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาด (Marketing feasibility study) 

 
4. ความส าคัญ และทีม่าของปัญหา  

ในหลายประเทศทัว่โลกอุตสาหกรรมอาหารสุขภาพ (functional foods) และผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 
(nutraceutical products) ไดรั้บความนิยมเป็นอยา่งมาก และผลิตภณัฑป์ระเภทน้ีมีการขยายตวัเพิ่มข้ึนอยา่ง
รวดเร็วในร้านอาหารเพื่อสุขภาพทัว่ยโุรป อเมริกา ออสเตรเลีย และญ่ีปุ่น สืบเน่ืองจากปัจจุบนัค่าใชจ่้ายใน
การรักษาพยาบาลมีราคาแพงมาก ท าใหป้ระชาชนตอ้งหนัมาสนใจในการดูแลสุขภาพตนเองใหม้ากข้ึน 
ความนิยมในการรับประทานอาหารเพื่อสุขภาพ และ ผลิตภณัฑเ์สริมอาหารจึงไดรั้บความนิยมมากข้ึน
เช่นกนัในประเทศไทย  ดงันั้นเพื่อเป็นการส่งเสริมใหมี้การรับประทานอาหารเพื่อสุขภาพ การลดภาระค่า
รักษาพยาบาล และเพิ่ มคุณภาพชีวติความเป็นอยูข่องประชาชน วธีิท่ีง่ายและประหยดัท่ีสุดก็คือ การป้องกนั
โรค โดยการบริโภคอาหารท่ีมีประโยชน์ต่อสุขภาพ ควบคู่ไปกบัคุณค่าทางโภชนาการ  
 ปัจจุบนัการส่งเสริมใหมี้การเพาะเล้ียงปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว เช่น ปลาสวายลูกผสม ปลาเผาะ
มีมากข้ึน เน่ืองมาจากความตอ้งการของผูบ้ริโภคมีมากข้ึนทั้งตลาดในประเทศและต่างประเทศ เน่ืองจากเป็น
อาหารสุขภาพ มีคุณค่าทางโภชนาการสูง เป็นแหล่งรวมของโปรตีน วติามิน และกรดไขมนั หลายชนิดท่ีเป็น
ประโยชน์ต่อร่างกาย โดยเฉพาะ กรดไขมนั  omega-3 ชนิด DHA (docosahexaenoic) และ EPA 
(eicosapentaenoic) ซ่ึงจ าเป็นต่อการเจริญเติบโต การพฒันาของสมอง และช่วยป้องกนัการเกิดโรคหลอด
เลือดและหวัใจ อยา่งไรก็ตามการบริโภคมกัจะนิยมบริโภคเฉพาะเน้ือปลาเท่านั้น ยงัมีของเหลือใชท่ี้ไม่ได้
ถูกน าไปใชเ้ป็นประโยชน์หรือเพิ่มคุณค่า เช่น ไขมนัปลาซ่ึงพบ ภายในบริเวณช่องทอ้งมีอยูเ่ป็นจ านวนมาก 
อีกทั้งประเทศไทยมีโรงงานอุตสาหกรรมหลายแห่งท่ีส่งออกปลาเน้ือขาวในรูปปลาแล่เน้ือ  (Fillet) จึงท าใหมี้
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ไขมนัท่ีเป็นของเหลือจากการแล่เน้ืออยูเ่ป็นจ านวนมาก และไม่ถูกน าไปใชป้ระโยชน์  หากมีการพฒันา
ไขมนัส่วนน้ีไปท าเป็นน ้ามนัปลา เพื่อใหท้ราบความตอ้งการของผูบ้ริโภคทัว่ไปท่ีมีต่อผลิตภณัฑเ์สริม
อาหาร เช่น   น ้ามนัปลา คณะผูว้จิยัจึงท าการศึกษาเพื่อประเมินศกัยภาพทางการตลาดของผลิตภณัฑน์ ้ามนั
ปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว 

 
5. วตัถุประสงค์ของการวจัิย   

1. เพื่อใหท้ราบความตอ้งการของผูบ้ริโภคทัว่ไปท่ีมีต่อผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลา 
2. เพื่อใหท้ราบปัจจยัท่ีมีผลต่อการตดัสินใจซ้ือผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลา  
3. เพื่อใหท้ราบกลุ่มผูบ้ริโภคเป้าหมายท่ีมีศกัยภาพของผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลา 
4. เพื่อประเมินศกัยภาพทางการตลาดของผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว 

   
6. ขอบเขตของการวจัิย   

ประเมินศกัยภาพทางการตลาดของผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว ใน
การศึกษาหาขอ้มูลสนบัสนุนเก่ียวกบัศกัยภาพของปลาบึกในการเป็นอาหารสุขภาพ (Functional food) 
นอกจากน้ีโครงงานวจิยัยงัสามารถพฒันาแปลงเป็นนวตักรรมเชิงพาณิชยไ์ดโ้ดยผลิตน ้ามนัปลาจากปลา
หนงัน ้าจืดเป็นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร (Nutraceutical) เพื่อส่งเสริมสุขภาพและป้องกนัโรค  
 
7. ทฤษฎ ีสมมติฐาน และหรือกรอบแนวความคิดของการวจัิย  
 ปัจจุบนัความนิยมในการบริโภคน ้ามนัปลามีมากข้ึน เน่ืองจากมีงานวจิยัสนบัสนุนการใชป้ระโยชน์
มากมาย โดยน ้ามนัปลามีคุณสมบติัเป็นสารตา้นอนุ มูลอิสระ ช่วยป้องกนัโรคท่ีเก่ียวกบัหลอดเลือดและ
หวัใจ พฒันาสมองและความจ า ซ่ึงสาเหตุของการเกิดโรคต่างๆ มกัเกิดจากสารอนุมูลอิสระ ท่ีร่างกายผลิต
ข้ึนในภาวะ Oxidative stress และจะส่งผลโดยตรง ต่อการท าลายเน้ือเยือ่  การใหส้ารตา้นอนุมูลอิสระจะช่วย
ป้องกนัและรักษาโรคไ ดห้ากมีการรับประทานอยา่งต่อเน่ือง  ปัจจุบนัน ้ามนัปลาท่ีมีการผลิตเป็นผลิตภณัฑ์
เสริมอาหารในรูปแบบยาเมด็แคปซูลท่ีมีขายในทอ้งตลาดจะผลิตมาจากปลาทะเล ซ่ึงหากมีการน าเขา้จาก
ต่างประเทศจะมีราคาแพงมาก หากมีการท าวจิยั ใหไ้ดอ้งคค์วามรู้ในการเป็นอาหารสุขภาพ  (Functional 
food) ของน ้ามนั จากปลาหนงัน ้าจืด  โดยมีฤทธ์ิท่ีช่วย ส่งเสริมสุขภาพ จะช่วยกระตุน้ใหป้ระชาชนหนั มา
บริโภคปลาชนิดน้ีใหม้ากข้ึน  ซ่ึงจะเป็นผลดีในดา้นการลดค่าใชจ่้ายในการดูแลสุขภาพของประชาชน  โดย
ในเบ้ืองตน้จะท าการประเมินผลกระทบต่อสุขภาพของการบริโภคน ้ามนัจากปลา หนงัน ้าจื ดท่ีมีฤทธ์ิตา้น
อนุมูลอิสระ ฤทธ์ิลดระดบัไขมนัในเลือด และมีความปลอดภยัของการบริโภคน ้ามนั ปลา ก่อน  ซ่ึงมี
แนวโนม้วา่จะมีฤทธ์ิทางชีวภาพเหล่าน้ี เน่ืองจากปลาบึก ปลาสวาย และปลาลูกผสม มีกรดไขมนัชนิด  
omega-3 โดยเฉพาะ DHA และ omega-6   เหมือนกบัปลาทะเล  องคค์วามรู้จากงานวจิยัจะช่วยเพิ่มมูลค่าเชิง
พาณิชยใ์หก้บัปลาบึก และปลาหนงัเน้ือขาว ไดเ้ป็นอยา่งดี สามารถน าน ้ามนัปลาไปพฒันาเป็น ผลิตภณัฑ์
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เสริมอาหารได ้หากมีการเผยแพร่คุณประโยชน์ของ ของน ้ามนัปลาบึกไปอยา่งแพร่หลาย   เน่ืองจากประเทศ
ไทยมีศกัยภาพและความพร้อมในการเพาะเล้ียง และจดัการฟ าร์มปลาบึกไดอ้ยา่งมีประสิทธิภาพ จะสร้าง
ความเป็นต่อต่อตราสินคา้ (Branding) ไดดี้ระดบัโลก หากไดรั้บการสนบัสนุนใหมี้การท าเป็นผลผลิตระดบั
อุตสาหกรรมการส่งออก 
  
 8. การทบทวนวรรณกรรม/สารสนเทศ (Information) ทีเ่กีย่วข้อง  

น ้ามนัจากปลาทะเล เช่น ปลาแซลมอล ปลาซาร์ดีน  ปลาเทราต ์ไดรั้บความนิยมในการบริโภคเป็น
อยา่งมากในรูปผลิตภณัฑเ์สริมสุขภาพ เน่ืองจากมี กรดไขมนัชนิด  omega-3 ซ่ึงเป็นกรดไขมนัท่ีจ าเป็น
ส าหรับร่างกาย และมีคุณสมบติัป้องกนัโรคหวัใจ โดยสามารถลดระดบั  Triglyceride ในกระแสเลือด ลด
ระดบัความดนัโลหิต ลดการเตน้ผดิปกติของหวัใจได ้(Horrocks and Yeo, 1999; เออร์เซล, 2548) นอกจากน้ี
มีรายงานวจิยัพบวา่การบริโภคน ้ามนัปลาช่วยใหค้วามจ าดีข้ึนอีกดว้ย (Gustafson et al., 2008; Whelan, 
2008) ส่วนเน้ือ และน ้ามนัจากปลาบึกซ่ึงพบกรดไขมนัชนิด  omega-3 เช่นกนั ยงัไม่มีการรายงานการวจิยั
เก่ียวกบัฤทธ์ิทางชีวภาพหรือฤทธ์ิทางยาเลย และจาก ความเช่ือเร่ืองการบริโภคเน้ือปลาบึกวา่จะท าใหอ้ายยุนื 
และมีสติปัญญาเฉียบแหลมดงัในอดีตใหฉ้ายาปลาบึกวา่เป็นปลาขงเบง้ จึงควรจะมีการทดสอบฤทธ์ิทาง
ชีวภาพของน ้ามนัจากปลาบึกเพื่อใหไ้ดข้อ้มูลทางวทิยาศาสตร์สนบัสนุนการใชป้ระโยชน์อยา่งแทจ้ริง  และ
เพื่อประเมินศกัยภาพทางการตลาดของผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว 

 
9. เอกสารอ้างองิ  
เกรียงศกัด์ิ และคณะ. 2551. คู่มือฐานการเรียนรู้ปลาบึก. โครงการวจิยัปลาบึกแบบบูรณาการ.คณะ

เทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน ้า มหาวทิยาลยัแม่โจ ้ 
เออณ์เซล อแมนดา. 2548. คู่มือดูแลสุขภาพและวติามินและเกลือแร่. กรุงเทพฯ: ซีเอด็ยเูคชัน่.  
(สรจกัร ศิริบริรักษ์, ผูแ้ปล) 
Gustafson KM, Colombo J, Carlson SE. Docosahexaenoic acid and cognitive function: Is the link 

mediated by the autonomic nervous system?. Prostaglandins Leukot Essent Fatty Acids. 2008; 79 
(3-5):135-40.  

Horrocks LA, Yeo YK. Health benefits of docosahexanenoic acid (DHA). Pharmacol Res 1999; 40: 211–
25. 

Whelan J. (n-6) and (n-3) Polyunsaturated fatty acids and the aging brain: food for thought.J Nutr. 2008; 
138 (12):2521-2.  

 
 
 

http://www.ncbi.nlm.nih.gov/sites/entrez?Db=pubmed&Cmd=Search&Term=%22Whelan%20J%22%5BAuthor%5D&itool=EntrezSystem2.PEntrez.Pubmed.Pubmed_ResultsPanel.Pubmed_DiscoveryPanel.Pubmed_RVAbstractPlus
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/sites/entrez?Db=pubmed&Cmd=Search&Term=%22Whelan%20J%22%5BAuthor%5D&itool=EntrezSystem2.PEntrez.Pubmed.Pubmed_ResultsPanel.Pubmed_DiscoveryPanel.Pubmed_RVAbstractPlus
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/sites/entrez?Db=pubmed&Cmd=Search&Term=%22Gustafson%20KM%22%5BAuthor%5D&itool=EntrezSystem2.PEntrez.Pubmed.Pubmed_ResultsPanel.Pubmed_DiscoveryPanel.Pubmed_RVAbstractPlus
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/sites/entrez?Db=pubmed&Cmd=Search&Term=%22Colombo%20J%22%5BAuthor%5D&itool=EntrezSystem2.PEntrez.Pubmed.Pubmed_ResultsPanel.Pubmed_DiscoveryPanel.Pubmed_RVAbstractPlus
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/sites/entrez?Db=pubmed&Cmd=Search&Term=%22Carlson%20SE%22%5BAuthor%5D&itool=EntrezSystem2.PEntrez.Pubmed.Pubmed_ResultsPanel.Pubmed_DiscoveryPanel.Pubmed_RVAbstractPlus
javascript:AL_get(this,%20'jour',%20'Prostaglandins%20Leukot%20Essent%20Fatty%20Acids.');
http://www.ncbi.nlm.nih.gov/sites/entrez?Db=pubmed&Cmd=Search&Term=%22Whelan%20J%22%5BAuthor%5D&itool=EntrezSystem2.PEntrez.Pubmed.Pubmed_ResultsPanel.Pubmed_DiscoveryPanel.Pubmed_RVAbstractPlus
javascript:AL_get(this,%20'jour',%20'J%20Nutr.');
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10. ประโยชน์ทีค่าดว่าจะได้รับ   
 10.1โดยการถ่ายทอดองคค์วามรู้สู่ชุมชนทุกระดบั เพื่อกระตุน้ใหผู้บ้ริโภคชาวไทยหนัมาบริโภค
ปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาวใหม้ากข้ึน  ซ่ึงจะเป็นผลดีทั้งในดา้นการลดค่าใชจ่้ายในการดูแลสุขภาพของ
ประชาชน และท าใหป้ระชาชนมีคุณภาพชีวติท่ีดีข้ึน 

10.2 โดยบริการความรู้แก่ภาคธุรกิจ และเอกชนสามารถน าขอ้มูลจากการวจิยัไปประชาสัมพนัธ์ 
เพื่อใหก้ารจ าหน่ายดีข้ึน ผูป้ระกอบการดา้นผลิตภณัฑเ์สริมอาหารสนใจขอ้มูลจากการวจิยั และผลกัดนัสู่
การใชง้านในเชิงพาณิชยผ์า่นกลไกการอนุญาตใหใ้ชสิ้ทธิในเทคโนโลย ีหรือการสร้างธุรกิจ  

10.3 องคค์วามรู้ท่ีไดมุ้่งสร้างมูลค่าและคุณค่าเพิ่มแก่งานวจิยั ท่ีมีเป้าหมายในการน าผลส าเร็จพฒันา
แปลงเป็นนวตักรรมเชิงพาณิชย ์โดยสามารถน าไขมนัจากปลาฯ ไปพฒันาเป็นอาหารสุขภาพ   เพิ่มรายได้
ใหแ้ก่กลุ่มเกษตรกร ผูป้ระกอบการฟาร์มปลาหนงัน ้าจืด และผูป้ระกอบการดา้นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 

10.4 เป็นการสร้างโอกาส อาชีพ เพิ่มรายไดใ้หแ้ก่กลุ่มเกษตรกรผูเ้ล้ียงปลาโดยตรง และส่งผล
ทางออ้มในการช่วยใหก้ลุ่มเกษตรกรผูเ้ล้ียงปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาวเป็นทางเลือกอาชีพท่ีมัน่คงต่อไป 
 10.5  สามารถน าความรู้พื้นฐานท่ีไดม้าท าการศึกษาฤทธ์ิทางชีวภาพในเชิงลึกต่อไป 
  10.6  สามารถสร้างและส่งเสริมนกัวจิยัหนา้ใหม่อยา่งนอ้ย 3 คน  

10.7 ไดผ้ลงานวจิยัตีพิมพใ์นวารสารระดบัชาติ หรือนานาชาติอยา่งนอ้ย 1 เร่ือง 
10.8 ไดบ้ณัฑิตระดบัปริญญาตรีหรือโทจากการท าวจิยัในโครงการน้ีอยา่งนอ้ย 1 คน 

 10.9 เกิดความร่วมมือในระดบัมหาวทิยาลยัระหวา่งคณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทาง
น ้า มหาวทิยาลยัแม่โจ ้กบั ภาควชิาสรีรวทิยา คณะแพทยศาสตร์ มหาวทิยาลยัเชียงใหม่  

 
11. แผนการถ่ายทอดเทคโนโลยหีรือผลการวจัิยสู่กลุ่มเป้าหมายเมื่อส้ินสุดการวจัิย   
 11.1 ถ่ายทอดองคค์วามรู้จากงานวจิยัสู่ชุมชน  เกษตรกร และภาคธุรกิจ  เพื่อกระตุน้ใหผู้บ้ริโภคชาว
ไทยหนัมาบริโภคปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาวใหม้ากข้ึน  ซ่ึงจะเป็นผลดีทั้งในดา้นการลดค่าใชจ่้ายในการ
ดูแลสุขภาพของประชาชน และท าใหป้ระชาชนมีคุณภาพชีวติท่ีดีข้ึน 

11.2   แนะน าใหชุ้มชนมีการรวมกลุ่มเป็นสหกรณ์ เพื่อร่วมกนัผลิตและแปรรูปผลิตภณัฑใ์หมี้ความ
ย ัง่ยนืในแง่ของการจ าหน่าย และมีการท าการตลาดของผลิตภณัฑอ์ยา่งต่อเน่ีอง   เป็นการเพิ่มรายไดใ้หแ้ก่
กลุ่มเกษตรกรไดอ้ยา่งแทจ้ริง  

11.3 โดยบริการความรู้แก่ภาคธุรกิจ และเอกชนสามารถน าขอ้มูลจากการวจิยัไปประชาสัมพนัธ์ 
เพื่อใหก้ารจ าหน่ายดีข้ึน ผูป้ระกอบการดา้นผลิตภณัฑเ์สริมอาหารสนใจขอ้มูลจากการวจิยั และผลกัดนัสู่
การใชง้านในเชิงพาณิชยผ์า่นกลไกการอนุญาตใหใ้ชสิ้ทธิในเทคโนโลย ีหรือการสร้างธุรกิจ  
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สถานทีท่ดลองและเกบ็ข้อมูล 

1.  ภาควชิาเทคโนโลยทีางอาหาร คณะวศิวกรรมและอุตสาหกรรมการเกษตร มหาวทิยาลยัแม่โจ ้ 
2. คณะเทคโนโลยกีารประมงและทรัพยากรทางน ้า มหาวทิยาลยัแม่โจ ้ 
      
12. วธีิการด าเนินการวจัิย และสถานทีท่ าการทดลอง/เกบ็ข้อมูล   
วธีิด าเนินงานวจัิย 

1.การส ารวจความคิดเห็นของผูบ้ริโภคเก่ียวกบัผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร 
การส ารวจความคิดเห็นของผูบ้ริโภคเก่ียว กบัผลิตภณัฑเ์สริมอาหารโดยใชพ้นกังานสอบถามและ

แบบสอบถาม  ในหวัขอ้ต่อไปน้ี ขอ้มูลพื้นฐานของผูบ้ริโภค พฤติกรรมการบริโภคผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร    
ปัจจยัท่ีมีผลต่อการตดัสินใจซ้ือผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร   ความคิดเห็นเก่ียวกบัผลิตภณัฑเ์สริมอาหารจากปลา
บึก ปลาสวายและปลาลูกผสม และความคาดหวงัเก่ียวกบัผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลาจากปลาบึก  ปลาสวายและ
ปลาลูกผสม โดยใชผู้บ้ริโภคในเขตเมืองของจงัหวดัเชียงใหม่เป็นตวัแทนผูบ้ริโภคและแบ่งตวัแทนผูบ้ริโภค
ออกเป็น 4 กลุ่มอาย ุ คือ   20-29 ปี   30-39 ปี  40-49 ปี  และมากกวา่ 50 ปี  กลุ่มละ 100 คน  รวม  400 คน  

วเิคราะห์ขอ้มูลโดยการวธีิวเิคราะห์เชิงพรรณนา (Descriptive analysis) ร่วมกบั การวเิคราะห์ตวั
แปรหลายตวัแปร (Multivariate analysis)   เพื่อสรุปขอ้มูลความตอ้งการของผูบ้ริโภค ปัจจยัท่ีมีผลต่อการ
ตดัสินใจซ้ือ  และก าหนดกลุ่มผูบ้ริโภคเป้าหมาย   

2. การส ารวจความคิดเห็นของผูบ้ริโภคเป้าหมายต่อปัจจยัท่ีมีผลต่อการตดัสินใจซ้ือผลิตภณัฑน์ ้ามนั
ปลา  การส ารวจความคิดเห็นของผูบ้ริโภคเป้าหมายต่อปัจจยัท่ีมีผลต่อการตดัสินใจซ้ือท่ีถูกคดัเลือกมาแลว้
จาก ขอ้ 1    ส าหรับผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลา โดยใชเ้ทคนิค Conjoint analysis  เพื่อให้ไดร้ะดบัของปัจจยัท่ีจะ
ไดรั้บความสนใจจากผูบ้ริโภคมากท่ีสุด ใชต้วัแทนผูบ้ริโภคเป้าหมายจ านวน 100 คนต่อผลิตภณัฑ ์  

3.การประเมินศกัยภาพทางการตลาดของผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลา จากปลาบึก  ปลาสวายและปลา
ลูกผสม โดยน าขอ้มูลท่ีไดจ้ากขอ้ 1 และ 2   และขอ้มูลจากการตรวจเอกสาร (ขอ้มูลดา้นประชากร และ
ขอ้มูลการตลาดของผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร  และอ่ืนๆ )  มาใชเ้พื่อการประเมินศกัยภาพทางการตลาดของ
ผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลา และ โปรตีนจากเลือดปลาจากปลาบึกและปลาหนงัเน้ือขาว (Wolfe, 2006) 
 
เอกสารอ้างองิ 
Wolfe, K.   2006.   Estimating market potential check-list.  Center for Agribusiness and Economic 

Development.  TheUniversity of Georgia.  28p. 
 
13. ระยะเวลาท าการวจัิย และแผนการด าเนินงานตลอดโครงการวจัิย   
12 เดือน 
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แผนการด าเนินงาน 

12 เดือน 
1-2 3-4 5-6 7-8 9-10 11-12 

1. การศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาด  
2.รายงานฉบบัสมบูรณ์  

      

 
 14. ปัจจัยทีเ่อือ้ต่อการวจัิยทีม่ีอยู่   

14.1  มีความพร้อมเก่ียวกบัอุปกรณ์ท่ีตอ้งใชใ้นการศึกษาวจิยั  
 

15. งบประมาณของโครงการวจัิย  
รายละเอียดงบประมาณโครงการ 

รายการ  จ านวนเงิน 

1. หมวดค่าจ้างช่ัวคราว -  
  

2. หมวดค่าใช้สอย   
กจิกรรมที ่2 การศึกษาความเป็นไปไดท้างการตลาดของน ้ามนัปลา 
ค่าจา้งและค่าเดินทางไปเก็บขอ้มูลของพนกังานสอบถามจ านวน 400 ราย     
ค่าแบบสอบถามและอุปกรณ์ในการส ารวจ      
ค่าจา้งพิมพร์ายงาน 

 
40,000 
10,000 

3,000 
ค่าจดัท ารายงานความกา้วหนา้ 3,000 

รวมหมวดค่าใช้สอย 56,000 

3. หมวดค่าตอบแทน - 
รวมหมวดค่าตอบแทน - 

4. หมวดค่าวสัดุ   
รวมหมวดค่าวสัดุ - 

รวมเงินทีเ่สนอขอปีงบประมาณ  2553 56,000 

5. ค่าธรรมเนียมการอุดหนุนสถาบัน (10%) 5,600 

รวมเงินทั้งส้ิน 61,600 
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16. ผลส าเร็จและความคุ้มค่าของการวจัิยตามแผนการบริหารงาน และแผน การด าเนินงาน   ตลอดแผนงาน
วจัิย    

งานวจิยัคร้ังน้ีท าใหท้ราบถึงศกัยภาพของน ้ามนัปลาและประเมินศกัยภาพทางการตลาดของ
ผลิตภณัฑน์ ้ามนัปลาจากปลาน ้าจืดเพื่อน าไปสู่การประยกุตใ์ชเ้ป็นผลิตภณัฑเ์สริมอาหาร เป็นผลส าเร็จท่ีจะ
กา้วไปสู่ผลส าเร็จก่ึงกลาง คือ ผลส าเร็จตามเป้าประสงค์ (I)  

 
17. ข้อเสนอการวจัิยหรือส่วนหน่ึงส่วนใดของข้อเสนอการวจัิยนี้ (เลือกได้เพียง 1 ข้อ) 

            1.  ไม่ไดเ้สนอต่อแหล่งทุนอ่ืน 
    2.   เสนอต่อแหล่งทุนอ่ืน (ระบุช่ือแหล่งทุน)                                             . 
  2.1  ช่ือโครงการท่ีเสนอ                                                                      . 
  2.2  คาดวา่จะทราบผล                                                                        . 

 
18.ค าช้ีแจงอืน่ๆ 
  -   

    
19.  ลงลายมือช่ือหัวหน้าโครงการ   เพือ่ให้ค ารับรองในการจัดท าข้อ เสนอการวจัิยและด าเนินการวจัิยตาม
ประกาศส านักงานคณะกรรมการวจัิยแห่งชาติ (วช.) เร่ือง  การรับข้อเสนอการวจัิยเพือ่ขอรับการสนับสนุน
ทุนอุดหนุนการวจัิย  ประจ าปีงบประมาณ 2553 

 
(ลงช่ือ)                                                                   . 

                                (รศ.ดร.ววิฒัน์ หวงัเจริญ)                                                             
หวัหนา้โครงการ 

                       วนัท่ี  8  กนัยายน พ.ศ. 2553 
 
 
 
 
 
 
 
 



 -9- 

20. ค าอนุมัติของผู้บังคับบัญชาระดับอธิบดี หรือเทยีบเท่าของภาครัฐ (หรือผู้ได้รับมอบอ านาจ) หรือ
กรรมการผู้จัดการใหญ่ หรือเทยีบเท่าในส่วนของภาคเอกชน  (หรือผู้ได้รับมอบอ านาจ)  ในการยนิยอม/
อนุญาต ให้ด าเนินการวจัิยรวมทั้งให้ใช้สถานที ่ อุปกรณ์  และสาธารณูปโภคในการด าเนินการวจัิย  

 
(ลงช่ือ)                                                                   . 

(                                                                  ) 
ต าแหน่ง ...................................................................... 

วนัท่ี           กนัยายน พ.ศ. 2553 
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ส่วน ข : ประวติัคณะผูว้จิยั 
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